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Goias Agosto de 1995 Todo territério Portaria N2 582-a/2000; Portaria MAPA N2 618/1999 2008
Mato Grosso Janeiro de 1996 Todo territdrio Portaria N2 582-a/2000; Portaria MAPA N2 618/1999 2008
Mato Grosso do Sul Abril de 2006 Todo territdrio Portaria N2 582-a/2000; IN MAPA N2 39/2007 2011
Maranhdo Agosto de 2001 Todo territério IN MAPA N¢ 16/2014 2014
Minas Gerais Maio de 1996 Todo territério Portaria N2 582-a/2000; Portaria MAPA N2 618/1999 2008
Para Junho de 2004 Todo territdrio Portaria MAPA N2 43/2006; IN MAPA N2 16/2014 e IN 2018

MAPA N¢ 36/2017
Paraiba Outubro de 2000 Todo territdrio IN MAPA N¢ 16/2014 2014
Parana Fevereiro de 2006 Todo territério Portaria MAPA N2 618/1999; IN MAPA N2 61/2006 2008
Piaui Fevereiro de 1997 Todo territdrio IN MAPA N¢ 16/2014 2014
Pernambuco Fevereiro de 1998 Todo territério IN MAPA N2 16/2014 2014
Rio Janeiro Margo de 1997 Todo territdrio Portaria N2 582-a/2000 2008
Rio Grande do Norte Agosto de 2000 Todo territério IN MAPA N2 16/2014 2014
Rio Grande do Sul Maio de 2001 Todo territdrio Portaria MAPA N2 153/2000; IN MAPA N¢ 14/2005 2002
Rondénia Fevereiro de 1999 Todo territério Portaria MAPA N2 543/2002 e IN MAPA N2 45/2010 2010
Roraima Junho de 2001 Todo territério* IN MAPA N¢ 16/2017 2018
S3o Paulo Margo de 1996 Todo territério Portaria N2 582-a/2000; Portaria MAPA N2 618/1999 2008
Sergipe Setembro de 1995 Todo territério Portaria N2 582-a/2000 2008
Tocantins Maio de 1997 Todo territério Portaria N2 582-a/2000; IN MAPA N2 45/2010 2010

1Em Roraima, foi instituida uma zona de protecdo para febre aftosa dentro da zona livre da doenca, na fronteira com a Venezuela, regulamentada pela Instru¢do Normativa N2

52, de 192 de outubro de 2018."
Art. 22 Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de sua publicagdo.

MARCOS MONTES CORDEIRO

INSTRUGAO NORMATIVA N¢ 41, DE 17 DE SETEMBRO DE 2019

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SUBSTITUTO, no uso da atribuicdo que Ihe confere o art. 87, paragrafo Unico, inciso Il, da
Constituigdo, com base no art. 12, inciso lll, do Decreto n? 8.851, de 20 de setembro de
2016, tendo em vista o disposto na Lei n? 8.918, de 14 de julho de 1994, no Decreto n®
6.871, de 4 de junho de 2009, e o que consta do Processo n? 21000.052620/2017-51,
resolve:

Art. 19 Estabelecer o Padrdo de Identidade e Qualidade da Kombucha em todo
o territorio nacional, na forma desta Instru¢do Normativa e do seu Anexo.

Art. 22 Para efeito desta Instru¢do Normativa considera-se:

| - fruta: a designagdo genérica do fruto comestivel, incluido o pseudofruto e a
infrutescéncia, apresentado na forma in natura, suco, polpa ou agua de coco, e destinado
a produgdo de bebida;

Il - vegetal: a planta e suas partes, exceto a fruta, apresentadas na forma in
natura ou suco de vegetal, e destinadas a produgdo de bebida; e

Il - extrato aquoso: extrato obtido de espécies vegetais e suas partes, previstas
em legislagdo especifica da ANVISA, e obtidas por métodos fisicos, utilizando agua como
Unico agente extrator.

Art. 32 Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de sua publicagdo,
sendo fixado o prazo de trezentos e sessenta e cinco dias para serem efetuadas as devidas
adequagOes as regras estabelecidas quanto ao registro e a rotulagem.

Paragrafo Unico. O produto fabricado na vigéncia do prazo estipulado no caput
poderd ser comercializado até a data de sua validade.

MARCOS MONTES CORDEIRO
ANEXO

1 - Definigdes

1.1 A kombucha deve atender aos parametros descritos nesta Instrugdo
Normativa e seu Anexo.

1.1.1 As normas estabelecidas nesta Instrugdo Normativa aplicam-se somente a
kombucha submetida a processos industriais tecnologicamente adequados e destinada ao
consumo humano como bebida.

1.2 Kombucha é a bebida fermentada obtida através da respiragdo aerdbia e
fermentagdo anaerdbia do mosto obtido pela infusdo ou extrato de Camellia sinensis e
acucares por cultura simbidtica de bactérias e leveduras microbiologicamente ativas
(SCOBY).

2 - Classificagdo/denominacéo

2.1 KOMBUCHA DE (nome da(s) espécie(s) vegetal(is), se houver, utilizada antes
da fermentagdo associada a Camellia sinensis) COM (nome do(s) ingrediente(s) opcional(is),
se houver, listados nos itens de 5.2.2 a 5.2.5) COM AROMA DE (nome do aditivo
aromatizante natural) GASEIFICADA (se adicionada de géas carbbnico), COM
ALCOOL/ALCOOLICA (se contiver alcool acima de 0,5% v/v), obrigatoriamente nesta
ordem.

2.2 A kombucha ndo alcodlica elaborada somente com os ingredientes
obrigatdrios, ou seja, isenta de quaisquer ingredientes opcionais, poderd ser designada
KOMBUCHA ORIGINAL.

3 - Rotulagem

3.1 E obrigatdria a declaragdo da graduagao alcodlica na kombucha com dlcool,
no painel principal do rétulo, expresso em porcentagem em volume (% v/v), em
complementagdo a expressdo "Teor alcodlico:" nas mesmas dimensdes da denominagao.

3.2 O painel principal do rétulo da kombucha sem alcool, cujo teor alcodlico
seja superior a 0,05% v/v, deve informar, nas mesmas dimensdes da denominagdo, sobre
a presenca de alcool nas seguintes formas:

3.2.1 Utilizar a frase de adverténcia: "Pode conter dlcool em até 0,5% v/v".

3.2.2 Declarar seu teor alcodlico maximo no seguinte formato: "Teor alcodlico:
(% v/v)", admitindo tolerdncia de 0,1% v/v.

3.3 Na rotulagem da kombucha sem alcool somente podera ser utilizada a
expressao "zero alcool", "zero % alcool", "0,0%", ou similares, no produto que contiver até
0,05% v/v de dlcool.

3.4 E vedado o uso de alegagdes funcionais e de saude ndo autorizadas pela
legislacdo especifica da ANVISA.

3.5 A kombucha submetida ao processo de pasteurizagdo deve ter em sua
rotulagem a expressdo "pasteurizada", no painel principal com o dobro das dimensdes da
denominagdo.

3.6 E proibida a utilizagdo na rotulagem de expressdes relativas a classificagdo
do vinho tais como seco, suave, branco, tinto, reserva entre outras, bem como a palavra
vinho de forma isolada ou como parte de outros dizeres.

3.7 No roétulo da kombucha fica proibido o uso de expressGes tais como:
artesanal, caseira, familiar, bebida viva, bebida probidtica, bebida milenar, elixir, elixir da
vida, energizante, revigorante, especial, premium, dentre outras que atribuam
caracteristicas de qualidades superlativas e propriedades funcionais ndo aprovadas em
legislagdo especifica.

4 - Parametros analiticos

5.1.1 Agua potavel, conforme estabelecido em legislacdo especifica do
Ministério da Saude, de acordo com a Portaria n2 2.914, de 12 de dezembro de 2011.

5.1.2 Infusdo ou extrato aquoso de Camellia sinensis.

5.1.3 Acucares, conforme legislagdo especifica da ANVISA, Resolugdo RDC n?
271, de 22 de setembro de 2005.

5.1.4 Cultura simbiodtica de bactérias e leveduras (SCOBY) adequadas para
fermentagdo alcodlica e acética, desde que garantida a sua inocuidade a saude humana.

5.1.4.1 Os microorganismos presente no SCOBY podem estar presentes na
bebida final, sendo vedada a adi¢gdo dos mesmos apds o processo de respiracdo e
fermentacao. i

5.1.5 E autorizado o uso de processos tecnolégicos adequados para a produgdo
da kombucha, como pasteurizagdo, filtracdo, ultracentrifugagdo, entre outros.

5.2 Ingredientes opcionais:

5.2.1 Infusdo de espécies vegetais em agua, ou seus extratos, autorizadas em
legislagdo especifica da ANVISA, Resolugdes RDC n? 267, de 22 de setembro de 2005 e n?
219, de 22 de dezembro de 2006.

5.2.2 Fruta.

5.2.3 Vegetal.

5.2.4 Especiarias, previstos em legislagdo especifica da ANVISA, Resolugdo RDC
n2 276, de 22 de setembro de 2005.

5.2.5 Mel.

5.2.6 Melado e outros agucares de origem vegetal.

5.2.7 Gas carbdnico (CO2) industrialmente puro.

5.2.8 Fibras, vitaminas, sais minerais e outros nutrientes, previstos em
legislagdo especifica da ANVISA, Resolugdo RDC n2 54, de 12 de novembro de 2012, na
kombucha ndo alcodlica.

5.2.9 Novos ingredientes, aprovados pela ANVISA.

5.2.10 Aditivos aromatizantes naturais e corantes naturais autorizados em
legislagdo especifica da ANVISA, Resolugdo RDC n2 02, de 15 de janeiro de 2007 e RDC n?
05, 4 de fevereiro de 2007, na kombucha ndo alcodlica.

5.3. E permitido o uso de coadjuvantes de tecnologia, autorizados em legislacdo
especifica da ANVISA, Resolugdo RDC N2 286, de 28 de setembro de 2005.

6 - ProibicGes

6.1 Presenga de contaminantes microbiolégicos em concentragdo superior ao
limite estabelecido pela Resolugdo RDC n? 12, de 2 de janeiro de 2001.

6.2 Presenca de residuo de agrotdéxico ndo autorizado ou em concentragdo
superior ao autorizado para fruta ou vegetal empregado como matéria-prima na produgao
da kombucha calculado em fungdo da proporgdo de fruta ou vegetal utilizado.

6.3 Presenca de qualquer contaminante organico ou inorganico em concentragdo
superior aos limites estabelecidos pela Resolugdo RDC n2 42, de 29 de agosto de 2013.

6.4 Presenca de qualquer substancia em quantidade que possa se tornar nociva
para a saude humana, observados os limites de legislagdo especifica.

6.5 Adicdo de qualquer ingrediente ndo permitido em legislacdo especifica da
ANVISA ou que possa ser utilizado para adulteragdo do produto.

6.5.1 Adicdo de acidos volateis, sintéticos ou de fontes exdgenas, que ndo
sejam provenientes exclusivamente do processo fermentativo dos insumos.

6.6 Utilizacdo de recipientes e embalagens tipo conta-gotas, spray, ampolas, ou
outros que caracterizem como produtos similares aqueles de uso farmacéutico,
medicamentoso ou terapéutico.

Parametro Minimo Mdéximo
pH 2,5 4,2
Graduacso alcodlica (% v/v) kombucha sem dlcool - 0,5
Graduacdo alcodlica (% v/v) kombucha com alcool 0,6 8,0
Acidez volatil (mEg/L) 30 130
Pressdo (atm a 20°C) na kombucha adicionada de CO2 1,1 3,9

5 - Composicao
5.1 Ingredientes obrigatdrios:

PORTARIA N¢ 189, DE 17 DE SETEMBRO DE 2019

DispOe sobre a estrutura e as competéncias das
Unidades Gestoras Estaduais - UGEs, responsdveis
pela execugdo e gerenciamento do Programa
Nacional de Crédito Fundiario nos Estados.

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SUBSTITUTO, no uso da competéncia que |he confere o art. 87, paragrafo Unico, inciso
Il, da Constituicdo Federal, com base no art. 19, inciso Ill, do Decreto n2 8.851, de 20
de setembro de 2016, e tendo em vista o disposto nos incisos | e XIV do art. 21 da
Lei n? 13.844, de 18 de junho de 2019, os incisos | e XIV do art. 12 e o inciso VI
do art. 33 do Anexo | do Decreto n? 9.667, de 2 de janeiro de 2019, e o que consta
do Processo n? 21042.003680/2019-15, resolve:

Art. 12 A Unidade Gestora Estadual - UGE é a unidade administrativa federal
responsavel pela execugdo e gerenciamento do Programa Nacional de Crédito Fundiario
- PNCF nos Estados, instituida no ambito da Superintendéncia Federal de Agricultura,
Pecudria e Abastecimento - SFA do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
- MAPA.

Paragrafo Unico. A UGE sera instituida no ambito da SFA pelo Secretério de
Agricultura Familiar e Cooperativismo, quando for necessaria para a execugdo do
PNCF.

Art. 22 A UGE desempenhard todas as atividades previstas no Regulamento
Operativo do Fundo de Terras e da Reforma Agraria, nos Manuais de OperagcGes e nas
normas complementares do PNCF.

§ 12 A UGE atuara sob a supervisdo imediata do Departamento de Gestdo
do Crédito Fundidrio - DECRED, da Secretaria da Agricultura Familiar e Cooperativismo
- SAF.

§ 292 Cada UGE sera dirigida por um coordenador, sendo preferencialmente
o titular da SFA.

§ 32 O coordenador da UGE serd designado pelo Secretdrio de Agricultura
Familiar e Cooperativismo.

Art. 32 Caberad ao coordenador da UGE, sem prejuizo de outras atribui¢Ges
que lhe forem conferidas pela regulamentagdo do PNCF:

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico
http://www.in.gov.br/autenticidade.html, pelo cédigo 05152019091800013

Documento assinado digitalmente conforme MP n2 2.200-2 de 24/08/2001, ICP
que institui a Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil. Brasil
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