CONSULTA PUBLICA N2 634, DE 16 DE ABRIL DE 2019

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria, no uso das atribuicdes que lhe confere o art. 15, lll e IV aliado ao
art. 79, lll, e IV, da Lei n2 9.782, de 26 de janeiro de 1999, e ao art. 53, lll, §§
12 e 32 do Regimento Interno aprovado pela Resolucao da Diretoria Colegiada
— RDC n°® 255, de 10 de dezembro de 2018, resolve submeter a consulta
publica, para comentarios e sugestdes do publico em geral, proposta de ato
normativo em Anexo, conforme deliberado em reunido realizada em de 9 de
abril de 2019, e eu, Diretor-Presidente, determino a sua publicacao.

Art. 12 Fica estabelecido o prazo de 60 (sessenta) dias para
envio de comentarios e sugestdes ao texto da Resolucdao da Diretoria
Colegiada que estabelece os aditivos alimentares e coadjuvantes de
tecnologia autorizados para uso em pescado e produtos de pescado,
conforme Anexo.

Pardgrafo Unico. O prazo de que trata este artigo tera inicio 7
(sete) dias apds a data de publicacdo desta Consulta Publica no Diario Oficial
da Uniao.

Art. 22 A proposta de ato normativo estara disponivel na integra
no portal da Anvisa na internet e as sugestdes deverao ser enviadas
eletronicamente por meio do preenchimento de formulario especifico,
disponivel no
endereco: http://formsus.datasus.gov.br/site/formulario.php?id aplicacao=
46787

§12 As contribuicOes recebidas sdao consideradas publicas e
estarao disponiveis a qualquer interessado por meio de ferramentas contidas
no formulario eletrénico, no menu “resultado”, inclusive durante o processo
de consulta.

§22 Ao término do preenchimento do formuldrio eletronico
serd disponibilizado ao interessado niumero de protocolo do registro de sua
participacdo, sendo dispensado o envio postal ou protocolo presencial de
documentos em meio fisico junto a Agéncia.

§32 Em caso de limitacao de acesso do cidadao a recursos
informatizados serd permitido o envio e recebimento de sugestdes por
escrito, em meio fisico, durante o prazo de consulta, para o seguinte
endereco: Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Geréncia-Geral de


http://formsus.datasus.gov.br/site/formulario.php?id_aplicacao=46787
http://formsus.datasus.gov.br/site/formulario.php?id_aplicacao=46787

Alimentos (GGALI)/Geréncia de Avaliagdo de Risco e Eficacia em Alimentos
(GEARE), SIA trecho 5, Area Especial 57, Brasilia-DF, CEP 71.205-050.

§42 Excepcionalmente, contribui¢des internacionais poderao
ser encaminhadas em meio fisico, para o seguinte endereco: Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria/Assessoria de Assuntos Internacionais —
AINTE, SIA trecho 5, Area Especial 57, Brasilia-DF, CEP 71.205-050.

Art. 32 Findo o prazo estipulado no art. 12, a Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria promoverd a andlise das contribui¢des e, ao final,
publicard o resultado da consulta publica no portal da Agéncia.

Pardgrafo Unico. A Agéncia poderd, conforme necessidade e
razoes de conveniéncia e oportunidade, articular-se com drgdos e entidades
envolvidos com o assunto, bem como aqueles que tenham manifestado
interesse na matéria, para subsidiar posteriores discussdes técnicas e a
deliberacgao final da Diretoria Colegiada.

WILLIAM DIB

Diretor-Presidente

Documento assinado eletronicamente por William Dib, Diretor-Presidente,
em 16/04/2019, as 15:32, conforme horario oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de

2015 http://www.planalto.gov.br/ccivil 03/ Ato2015-
2018/2015/Decreto/D8539.htm.
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Assunto: Proposta de Resolucao de Diretoria Colegiada que estabelece os
aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em
pescado e produtos de pescado.

Agenda Regulatdria 2017-2020: Tema 4.4 - Requisitos sanitarios para aditivos
alimentares e coadjuvantes de tecnologia

Regime de Tramitagao: Comum

Area responsavel: Geréncia-Geral de Alimentos (GGALI)

Diretor Relator: William Dib

RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° XX, DE XX DE XXXXXXXX DE
201X

Estabelece os aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia
autorizados para uso em pescado e produtos de pescado.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria, no uso da atribuicao que lhe confere o art. 15, lll e IV aliado ao art.
79,111, e IV, da Lei n29.782, de 26 de janeiro de 1999, e ao art. 53, V, §§ 1%e
32 do Regimento Interno aprovado nos termos do Anexo | da Resolucdo da
Diretoria Colegiada — RDC n°® 255, de 10 de dezembro de 2018, resolve
adotar a seguinte Resolucdao da Diretoria Colegiada, conforme deliberado
em reunido realizada em XX de XX de 2019, e eu, Diretor-Presidente,
determino a sua publicacao.

Art. 12 Esta Resolucdo estabelece os aditivos alimentares e
coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em pescados e produtos
de pescados.

Pardgrafo Unico. Esta Resolugcdo se aplica de maneira
complementar a Portaria SVS/MS n2 540, de 27 de outubro de 1997, que
aprova o regulamento técnico: aditivos alimentares - defini¢des,
classificacao e emprego, e suas alteragdes.

Art. 22 Os aditivos alimentares autorizados para uso em
pescados e produtos de pescados, nas suas respectivas funcdes, limites



maximos e condi¢cdes de uso se encontram listados no Anexo | desta
Resolucao.

§ 12 Os limites mdximos previstos correspondem aos valores a
serem observados no produto pronto para consumo, preparado de acordo
com as instrugdes do fabricante.

§ 22 Quando forem utilizados dois ou mais aditivos
alimentares com a mesma fungao tecnoldgica e para os quais existam limites
maximos numeéricos estabelecidos, a soma das quantidades destes aditivos
no produto pronto para o consumo nao pode ser superior ao limite
estabelecido para o aditivo permitido em maior quantidade.

§ 32 Caso um mesmo aditivo alimentar seja utilizado com o
objetivo de exercer duas ou mais funcdes tecnoldgicas, para as quais
tenham sido estabelecidos limites maximos numéricos diferentes, a
guantidade maxima a ser utilizada ndao pode ser superior ao maior limite
estabelecido para este aditivo, dentre as fun¢des para as quais é autorizado.

Art. 32 Os aditivos alimentares podem estar presentes nos
pescados ou produtos de pescados como resultado da transferéncia por
meio dos ingredientes usados na sua formulacao, desde que os aditivos
alimentares estejam autorizados para uso nos ingredientes, nas respectivas
funcdes e limites maximos.

Paragrafo uUnico. O aditivo alimentar que estiver permitido
para os pescados ou produtos de pescados estd permitido para os
ingredientes que entram em sua formulacdo, desde que seja atendido o
disposto no art. 22 desta Resolugao.

Art. 42 Os coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em
pescados e produtos de pescados, suas respectivas funcdes, limites
maximos e condicdes de uso se encontram listados no Anexo Il desta
Resolugao.

Art. 52 Os aditivos alimentares e os coadjuvantes de tecnologia
devem atender integralmente as especificacdes de identidade, pureza e
composicao estabelecidas em, pelo menos, uma das seguintes referéncias:

| - Comité Conjunto de Especialistas da FAO/OMS sobre
Aditivos Alimentares (Joint FAO/WHO Expert Committee on Food
Additives - JECFA);



Il - Cédigo de Produtos Quimicos Alimentares (Food Chemicals
Codex - FCC);

[l - Autoridade Europeia para a Seguranca dos Alimentos
(European Food Safety Authority - EFSA); ou

IV - Uniao Europeia.

Art. 62 O descumprimento das disposi¢des contidas nesta
Resolugdo constitui infracao sanitaria, nos termos da Lei n2 6.437, de 20 de
agosto de 1977, sem prejuizo das responsabilidades civil, administrativa e
penal cabiveis.

Art. 72 Fica revogada a Resolucao CNNPA n? 7, de 1970, que
tolera o empresa do acido lactico em pescado salgado, salgado e prensado
e salgado a seco na sala a seco ou na salmoura destinada a sua elaboragao
na dose mdaxima de 2% (dois por cento) sobre o peso do sal empregado.

Art. 82 Fica excluida da Tabela da Resolucao n? 25, de 1970, a
categoria de peixes em conversa e o respectivo limite de uso de acido
acético como corretivo de pH.

Art. 92 Ficam excluidos da Tabela | da Resolugdo CNS/MS n?@ 4,
de 24 de novembro de 1998:

| - a categoria de conserva de pescados e o respectivo limite de
uso do acidulante 4cido citrico (H. ll);

Il - a categoria de pescado salgado, salgado e prensado e
salgado seco (na salga a seco ou na salmoura destinado a sua elaboracao) e
o respectivo limite de uso do acidulante acido lactico (H. VII);

Il - a categoria de produtos de pescado defumado e o
respectivo limite de uso do aromatizante aroma natural de fumaca;

IV - a categoria de revestimento externo de pescado congelado
e o respectivo limite de wuso dos estabilizantes polifosfatos:
hexametafosfatos de sédio ou potassio, pirofosfato de sédio ou potassio e
tripolifosfato de sédio ou potassio (ET. IV); e

V - a categoria de camardes e lagostas (exclusivamente na
matéria-prima apds a captura) e os respectivos limites de uso dos
conservadores didxido de enxofre, metabissulfito de sédio, metabissulfito
de potassio, metabissulfito de calcio, sulfito de sddio, sulfito de calcio,



sulfito de potassio, bissulfito de calcio, bissulfito de sddio, bissulfito de
potassio (P. V).

Art. 10. A alinea a da Resolugao CTA n2 13, de 1978, passa a
vigorar com a seguinte redagao:

"a) no sal e na salmoura para tratamento de carnes - 1 ppm"
(N.R.)

Art. 11. O art. 12 da Resolucao RDC n2 2, de 8 de janeiro de
2004, passa a vigorar com a seguinte redagao:

"Art. 12 Aprovar o uso do acido peracético como coadjuvante
de tecnologia na funcao de agente de controle de microrganismos na
avagem de ovos, carcagas e ou partes de animais de agougue em
I d tes d d
guantidade suficiente para obter o efeito desejado, sem deixar residuos no
produto final".

Art. 12. Esta Resolucdo entra em vigor na data de sua
publicacao.

WILLIAM DIB

DIRETOR-PRESIDENTE



ANEXO |

ADITIVOS ALIMENTARES AUTORIZADOS PARA USO EM PESCADO E PRODUTOS DE PESCADO, SUAS RESPECTIVAS FUNGOES,
LIMITES MAXIMOS E CONDIGOES DE USO

09.0 PESCADO E PRODUTOS DE PESCADO, INCLUINDO MOLUSCOS, CRUSTACEOS, EQUINODERMOS, ANFIBIOS E
REPTEIS

Descritor: Esta ampla categoria € dividida em subcategorias de pescados em natureza (09.1) e varios pescados processados (09.2 a 09.4).
Exemplos incluem: peixes, moluscos (lula, polvo, caracdis), crustaceos (camardo, caranguejo, lagosta, lagostim), equinodermos (ourico do mar,
pepino do mar), anfibios (rd), répteis (jacaré) e outros animais aquaticos usados na alimentacdo humana.

09.1 Pescado em natureza, incluindo moluscos, crustaceos, equinodermos, anfibios e répteis

Descritor: O termo “em natureza” se refere a pescados que nao sao submetidos a tratamento, exceto resfriamento, refrigeragdo, armazenamento
em gelo ou congelamento. Exemplos incluem: peixes, moluscos (lula, polvo, caracdis), crustaceos (camardo, caranguejo, lagosta, lagostim),
equinodermos (ourigco do mar, pepino do mar), anfibios (rd), répteis (jacaré),outros animais aquéaticos usados na alimentacdo humana e ovas de
peixe frescos, resfriados ou congelados, pescados congelados glaceados, pescados salmourados congelados (congelado por meio de congelador
salmourador).

Funcéo INS Nome Limite maximo Notas
(9/100 g)
CORANTE 150c Caramelo 111 3,0 Somente para marcacao de carcacas

ESTABILIZANTE | 338, 339i, Fosfatos 0,50 Limite maximo expresso como P20s.
339ii, 339iii, Somente como constituinte da solucéo de
3401, 340ii, glaceamento.
340iii, 341i,
341ii, 341iii,
342i, 342ii,




3434, 343ii,

343iii, 450i,
450ii, 450iii,
450v, 450vi,
450vii,
450ix, 451i,
451ii, 452i,
452ii, 452iii,
452iv, 452v,
542
400 Acido alginico Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento, exceto crustaceos.
401 Alginato de s6dio Quantum satis Somente como constituinte da solucédo de
glaceamento.
402 Alginato de potéssio Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento, exceto crustaceos.
403 Alginato de aménio Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento, exceto crustaceos.
404 Alginato de calcio Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento, exceto crustaceos.
406 Agar Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento.
407 Carragena Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento.
410 Goma de alfarroba Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento.
412 Goma guar Quantum satis Somente como constituinte da solucdo de
glaceamento.
414 Goma arébica Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de

glaceamento.




415 Goma xantana Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento.

416 Goma caraia Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento.

418 Goma gelana Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento.

440 Pectina Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento.

461 Metilcelulose Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento.

463 Hidroxipropilcelulose Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento.

464 Hidroxipropilmetilcelulose Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento.

465 Metiletilcelulose Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento.

466 Carboximetilcelulose Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
sodica glaceamento.

472b Esteres de mono e Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de

diglicerideos de acidos glaceamento, exceto crustaceos.
graxos com &cido latico

472c glicerol Esteres de mono e Quantum satis Somente como constituinte da solucdo de

diglicerideos de acidos glaceamento.
graxos com &cido citrico
1200 Polidextroses Quantum satis Somente como constituinte da solucdo de
glaceamento, exceto crustaceos.

09.1.1 Pescado em natureza, exceto moluscos, crustaceos e equinodermos

Exemplos incluem: ovas de peixe, peixes (bacalhau, salmao, truta), anfibios (rd), répteis (jacaré) frescos, resfriados ou congelados, peixes

congelados glaceados, peixes picados, fatiados ou filetados resfriados, peixes salmourados congelados.




Funcéo

INS ‘ Nome

Limite méaximo
(9/100 g)

Notas

N&o se permite nenhum aditivo alimentar, além dos previstos na categoria 09.1.

09.1.2 Moluscos, crustaceos e equinodermos em natureza

Exemplos incluem: moluscos (lula, polvo, caracdis), crustaceos (camardo, caranguejo, lagosta, lagostim) e equinodermos (ouri¢o do mar, pepino

do mar) frescos, resfriados ou congelados.

Funcéo INS Nome Limite maximo Notas
(9/100 )
CONSERVADOR 220, 221, Sulfitos 0,01 Limite maximo expresso como SO- residual.
222, 223, Somente para crustaceos, exceto caranguejo
224, 225, (exclusivamente na matéria-prima apds a captura).
226, 228,
539
ESTABILIZANTE 331iii Citrato trissodico Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento em crustaceos congelados.
332ii Citrato tripotassico Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento em crustaceos congelados.
407a Alga Euchema processada Quantum satis Somente como constituinte da solucdo de
glaceamento em crustaceos congelados.
417 Goma tara Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento em crustaceos congelados.
421 Manitol Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento em crustaceos congelados.

09.2 Pescado e produtos de pescado processados, incluindo moluscos, crustaceos, equinodermos, anfibios e répteis

Descritor: Esta categoria se refere a pescados processados que podem requerer cozimento, bem como produtos empanados, cozidos, fritos,
defumados, secos, fermentados e salgados, prontos para consumo, que podem ou ndo necessitar de conservacao pelo frio.

Funcéo INS Nome Limite maximo Notas
(9/100 g)
ANTIOXIDANTE 300 Acido ascorbico Quantum satis -




301 Ascorbato de sbédio Quantum satis Expresso como acido ascorbico.

CORANTE 150c Caramelo 111 0,20 Exceto para produtos congelados obtidos a partir de
pescado desintegrado ou polpa de pescado cru.
150d Caramelo IV 0,20 Exceto para produtos congelados obtidos a partir de
pescado desintegrado ou polpa de pescado cru.
ESTABILIZANTE 331iii Citrato trissodico Quantum satis -
332ii Citrato tripotassico Quantum satis -
REGULADOR DE 331iii Citrato trissodico Quantum satis -
ACIDEZ 332ii Citrato tripotassico Quantum satis -

09.2.1 Pescado e produtos de pescado processados sem emprego de calor ou emprego de calor parcial

Descritor: Esta categoria se refere a pescados ou produtos de pescados processados, crus ou parcialmente cozidos, temperados ou néo,
submetidos a resfriamento, congelamento ou ultracongelamento para posterior processamento. Exemplos incluem: produtos congelados obtidos
a partir de pescado desintegrado ou polpa de pescado cru (carne moida moldada congelada de peixe, carne mecanicamente separada congelada
de peixe), surimi congelado, pescados crus empanados, pescados crus temperados, pescados pré-fritos congelados, moldados empanados pré-
fritos congelados, pescados dessalgados congelados.

Para fins de entendimento dos exemplos, considera-se que: (a) carne mecanicamente separada de pescado (CMS) é o produto congelado obtido
de pescado, envolvendo o descabecamento, a evisceracdo, a limpeza destes e a separacdo mecanica da carne das demais estruturas inerentes a
espécie, como espinhas, 0ssos e pele; (b) pescado empanado é o produto congelado, elaborado a partir de pescado com adicdo ou ndo de
ingredientes, moldado ou ndo, e revestido de cobertura que o caracterize, submetido ou ndo a tratamento térmico; e (c) surimi é o produto
congelado obtido a partir de carne mecanicamente separada de peixe, submetida a lavagens sucessivas, drenagem e refino, com adicdo de
aditivos.

Funcéo INS Nome Limite maximo Notas
(9/100 )
AROMATIZANTE - Todos os autorizados pela Quantum satis Somente para empanados.
Resolucdo RDC n° 2/2007.
CORANTE 100i Curcumina, curcuma 0,002 Limite maximo expresso como curcumina.
Somente para empanados.
150a Caramelo | Quantum satis Somente para massa de empanamento.




160ai, Carotenoides 0,010 Somente para massa de empanamento.
160aiii, 160e,
160f
160cii Extrato de paprica 0,001 Somente para empanados.
EMULSIFICANTE 322 Lecitina Quantum satis Somente para massa de empanamento.
471 Mono e diglicerideos de Quantum satis Somente para massa de empanamento.
acidos graxos
ESPESSANTE 401 Alginato de s6dio Quantum satis Somente para massa de empanamento.
407 Carragena Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de pescado e
massa de empanamento.
407a Alga Euchema processada Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
410 Goma de alfarroba Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
412 Goma guar Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
415 Goma xantana Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
440 Pectina Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
461 Metilcelulose Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
463 Hidroxipropilcelulose Quantum satis Somente para massa de empanamento.
464 Hidroxipropilmetilcelulose Quantum satis Somente para massa de empanamento.
465 Metiletilcelulose Quantum satis Somente para massa de empanamento.
466 Carboximetilcelulose Quantum satis Somente em produtos de surimi, carne

sodica

mecanicamente separada (CMS) de pescado e
massa de empanamento.




ESTABILIZANTE

338, 339i,
339ii,
339iii, 340i,
340ii,
340iii, 341i,
341ii,
341iii, 342i,
342ii, 343,
343ii,
343iii, 450i,
450ii,
450iii,
450v,
450vi,
450vii,
450ix, 4511,
451ii, 4524,
452ii,
452iii,
452iv,
452v, 542

Fosfatos

0,50

Limite maximo expresso como P20s.
Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento, em massa de surimi congelada e em
empanados.

400

Acido alginico

Quantum satis

Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento, exceto crustaceos.

401

Alginato de sodio

Quantum satis

Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento e em empanados.

402

Alginato de potéassio

Quantum satis

Somente como constituinte da solucdo de
glaceamento, exceto crustaceos.




403 Alginato de amonio Quantum satis Somente como constituinte da solucédo de
glaceamento, exceto crustaceos.
404 Alginato de calcio Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento, exceto crustaceos.

406 Agar Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento e em massa de surimi congelada.

407 Carragena Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento e em massa de surimi congelada.

407a Alga Euchema processada Somente como constituinte da solucéo de

glaceamento de crustaceos congelados e em massa
de surimi congelada.

410 Goma de alfarroba Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento e em massa de surimi congelada.

412 Goma guar Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento e em massa de surimi congelada.

414 Goma arabica Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento e em massa de surimi congelada.

415 Goma xantana Quantum satis Somente como constituinte da solucdo de
glaceamento e em massa de surimi congelada.

416 Goma caraia Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento e em massa de surimi congelada.

417 Goma tara Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de

glaceamento de crustaceos congelados e em massa
de surimi congelada.

418 Goma gelana Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento e em massa de surimi congelada.

421 Manitol Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de

glaceamento de crustaceos congelados e em massa
de surimi congelada.




440 Pectina Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento e em massa de surimi congelada.
461 Metilcelulose Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento e em massa de surimi congelada.
463 Hidroxipropilcelulose Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento e em massa de surimi congelada.
464 Hidroxipropilmetilcelulose Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento e em massa de surimi congelada.
465 Metiletilcelulose Quantum satis Somente como constituinte da solucédo de
glaceamento e em massa de surimi congelada.
466 Carboximetilcelulose Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
sodica glaceamento e em massa de surimi congelada.
472b Esteres de mono e Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
diglicerideos de acidos glaceamento, exceto crustaceos.
graxos com &cido latico
472c Esteres de mono e Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
diglicerideos de acidos glaceamento e em massa de surimi congelada.
graxos com &cido citrico
1200 Polidextroses Quantum satis Somente como constituinte da solucéo de
glaceamento, exceto crustaceos.
FERMENTO 341i, ii Fosfatos 0,10 Limite maximo expresso como P20s.
QuUIMICO Somente para massa de empanamento.
500i, 500ii, Carbonatos de sddio Quantum satis Somente para massa de empanamento.
500iii
501 Carbonato de potassio Quantum satis Somente para massa de empanamento.
503 Carbonato de amonia Quantum satis Somente para massa de empanamento.
REALCADOR DE 621 Glutamato monossodico Quantum satis Somente para massa de empanamento.
SABOR 622 Glutamato monopotassico Quantum satis Somente para massa de empanamento.




REGULADOR DE 330 Acido citrico Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
ACIDEZ pescado.
331i Citrato de sédio Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
dihidrogénio pescado.
332i Citrato de potassio Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
dihidrigénio pescado.
500i Carbonato de sodio Quantum satis Somente para massa de empanamento.
UMECTANTE 1520 Propilenoglicol 0,5 Somente para massa de empanamento.

09.2.2 Pescado e produtos de pescado cozidos e/ou fritos

Descritor: Esta categoria inclui todos os produtos prontos para consumo, conforme descritos nas subcategorias.

Funcéo INS Nome Limite maximo Notas
(9/100 g)
ACIDULANTE 260 Acido acético, glacial Quantum satis -
330 Acido citrico Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
331i Citrato de sodio Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
dihidrogénio pescado.
332i Citrato de potassio Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
dihidrigénio pescado_
AROMATIZANTE - Todos os autorizados pela Quantum satis -
RDC n. 2/2007 e
alteracoes
CORANTE 160ai, Carotenoides 0,005 Somente em produtos de surimi, CMS de
160aiii, 160e, pescado e massa de empanamento.
160t Para massa de empanamento, o limite
maximo é de 0,019/100g
160aii Beta-carotenos, vegetais 0,002 -




ESPESSANTE 400 Acido alginico Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
401 Alginato de sédio Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
406 Agar Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
407 Carragena Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
407a Alga Euchema processada Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
461 Metilcelulose Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
463 Hidroxipropilcelulose Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
464 Hidroxipropilmetilcelulose Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
466 Carboximetilcelulose Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
sodica pescado e massa de empanamento.
ESTABILIZANTE 406 Agar Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
407 Carragena Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
407a Alga Euchema processada Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
414 Goma arabica Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de

pescado.




461 Metilcelulose Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
463 Hidroxipropilcelulose Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
464 Hidroxipropilmetilcelulose Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
466 Carboximetilcelulose Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
sodica pescado.
REALCADOR DE 621 Glutamato monossédico, Quantum satis -
SABOR L-
627 Guanilato 5 -dissodico Quantum satis -
631 Inosinato 5 -dissodico Quantum satis -
REGULADOR DE 296 Acido malico, DL- Quantum satis -
ACIDEZ 297 Acido fumarico Quantum satis -
365 Fumarato de sodio Quantum satis -
500i Carbonato de sodio Quantum satis -
504ii Carbonato hidréxido de Quantum satis -
magnésio
528 Hidroxido de magnésio Quantum satis -
UMECTANTE 325 Lactato de sodio Quantum satis -
401 Alginato de sodio Quantum satis -

09.2.2.1 Pescado e produtos de pescado cozidos, exceto moluscos, crustaceos e equinodermos

Descritor: Esta categoria refere-se a produtos prontos para consumo cozidos incluem cocgao no vapor, fervura ou outro método de cozimento,
exceto fritura (ver categoria 9.2.2.3). O pescado pode ser inteiro, em porgdes ou triturado. Exemplos incluem: ovas de peixe cozidas, pasta de
pescado cozido, surimi cozido, produtos pesqueiros cozidos (kamaboko, chikuwa, kanikama), embutidos e moldados de peixes cozidos.

Funcéo

INS

Nome

Limite méaximo
(9/100 g)

Notas




ANTIOXIDANTE 385, 386 Etileno diamino tetra 0,005 Limite maximo expresso como
acetato (EDTA) etilenodiaminotetraacetato de célcio e dissddico
anidro.
CONSERVADOR 200, 202, Sorbatos 0,20 Limite maximo expresso como acido sorbico.
203
CORANTE 100i Curcumina, curcuma 0,01 Limite maximo expresso como curcumina.
101i, 101ii, Riboflavinas 0,02 Somente em produtos de surimi e CMS de
101iii pescado.
110 Amarelo creplsculo 0,03 Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
120 Carmin 0,05 Limite maximo expresso como acido carminico.
Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
124 Ponceau 4R 0,05 Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
129 Vermelho Allura 0,03 Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
132 Indigotina 0,03 Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
133 Azul brilhante 0,01 Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
141i, 141ii Clorofilas e clorofilinas, 0,003 Somente em produtos de surimi e CMS de
complexos de cobre pescado.
143 Verde rapido 0,01 Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
160cii Extrato de paprica 0,001 -




163ii Extrato de casca de uva 0,05 Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
ESPESSANTE 410 Goma alfarroba Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
412 Goma guar Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
415 Goma xantana Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
416 Goma caraia Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
413 Goma gelana Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
440 Pectina Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
ESTABILIZANTE | 338, 339i, Fosfatos 0,50 Limite maximo expresso como P20s.
339ii, Somente em produtos de surimi e CMS de
339iii, 340i, pescado.
340ii,
340iii, 341i,
341ii,
341iii, 342i,
342ii, 343,
343ii,
343iii, 4501,
450ii,

450ii,




450v,

450vi,
450vii,
450ix, 4511,
451ii, 452i,
452ii,
452iii,
452iv,
452v, 542
410 Goma alfarroba Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
412 Goma guar Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
415 Goma xantana Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
416 Goma caraia Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
417 Goma tara Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
418 Goma gelana Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
421 Manitol Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
440 Pectina Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de

pescado.




465 Metiletilcelulose Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.

472c Esteres de mono e Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
diglicerideos de &cidos pescado.

graxos com &cido citrico

09.2.2.2 Moluscos, crustaceos e equinodermos cozidos

Descritor: Esta categoria se refere a produtos prontos para consumo cozidos incluem coc¢do no vapor, fervura ou outro método de cozimento,
exceto fritura (ver categoria 9.2.2.3). Exemplos incluem: lula, polvo, camardo e caranguejos cozidos, pasta de crustaceo cozido (produto
semelhante a surimi), embutidos e moldados de moluscos, crustdceos ou equinodermos cozidos.

Funcao INS Nome Limite maximo Notas
(9/100 g)
CONSERVADOR 200, 202, Sorbatos 0,20 Limite maximo expresso como acido sorbico.
203
210-213 Benzoatos 0,20 Limite maximo expresso como acido benzoico.
220, 221, Sulfitos 0,015 Limite maximo expresso como SO residual.
222, 223, Somente para crustaceos, exceto caranguejo.
224, 225,
539
ESTABILIZANTE | 338, 339i, Fosfatos 0,50 Limite maximo expresso como P20s.
339ii, Somente em produtos de surimi e CMS de
339iii, 340i, pescado.
340ii,
340iii, 3411,
341ii,
341iii, 3421,
342ii, 3431,
343ii,

343iii, 450i,




450ii,
450iii,
450v,
450vi,
450vii,
450ix, 4511,
451ii, 452i,
452ii,
452iii,
452iv,
452v, 542

09.2.2.3 Pescado e produtos de pescado fritos, incluindo moluscos, crustaceos, equinodermos, anfibios e répteis

Descritor: Esta categoria se refere a produtos prontos para consumo preparados a partir de pescados ou porg¢des de pescado, empanados ou néo,
fritos, tostados ou grelhados e, posteriormente, embalados ou enlatados, com ou sem molho ou 6leo. Exemplos incluem: surimi frito, lula frita e

caranguejo frito, pescados empanados fritos, pescado grelhado, pescado moldado frito.

Funcéo INS Nome Limite maximo Notas
(9/100 g)
CORANTE 100i Curcumina, curcuma 0,002 Limite maximo expresso como curcumina.
Somente para empanados.

101i, 101ii, Riboflavinas 0,02 Somente em produtos de surimi e CMS de
101iii pescado.

110 Amarelo crepusculo 0,03 Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.

120 Carmin 0,05 Expresso como &cido carminico.

Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.




133 Azul brilhante 0,05 Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
141i, ii Clorofilas e clorofilinas, 0,003 Somente em produtos de surimi e CMS de
complexos de cobre pescado.
160cii Extrato de paptrica 0,001 Somente para empanados.
163ii Extrato de casca de uva 0,05 Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
EMULSIFICANTE 322 Lecitina Quantum satis Somente para massa de empanamento.
471 Mono e diglicerideos de Quantum satis Somente para massa de empanamento.
acidos graxos
ESPESSANTE 410 Goma alfarroba Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
412 Goma guar Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
415 Goma xantana Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
416 Goma caraia Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
418 Goma gelana Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
440 Pectina Quantum satis Somente em produtos de surimi, CMS de
pescado e massa de empanamento.
ESTABILIZANTE 410 Goma alfarroba Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
412 Goma guar Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de

pescado.




416 Goma caraia Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
417 Goma tara Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
418 Goma gelana Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
421 Manitol Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
465 Metiletilcelulose Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
pescado.
472c Esteres de mono e Quantum satis Somente em produtos de surimi e CMS de
diglicerideos de acidos pescado.
graxos com &cido citrico
UMECTANTE 1520 Propilenoglicol 0,50 Somente para massa de empanamento.

09.2.3 Pescado e produtos de pescado defumados, secos, fermentados e/ou salgados

Descritores: Pescados defumados sdo normalmente preparados a partir de pescados ultracongelados ou congelados, que sdo diretamente, ou apds
a fervura, submetidos a secagem, com ou sem salga, expondo o pescado a fumaca. Pescado seco ou desidratado € o produto obtido pela
dessecacdo do pescado em diferentes intensidades, por meio de processo natural ou artificial, com ou sem aditivos, a fim de se obter um produto
estavel a temperatura ambiente. O pescado pode ser salgado antes da secagem. Pescado liofilizado é o produto obtido pela desidratacdo do
pescado, em equipamento especifico, por meio do processo de liofilizacdo, com ou sem aditivos. O pescado salgado é esfregado com sal ou
colocado em uma solucdo salina. Este processo de fabricacdo € diferente do descrito na categoria 09.3 para peixes marinados e em conserva.
Pescado curado é aquele proveniente de pescado, tratado pelo sal, com ou sem aditivos. O pescado curado é preparado por meio da salga e
posterior defumacdo. Embutido de pescado é o produto elaborado com pescado, com adi¢do de ingredientes, curado ou ndo, cozido ou nao,
defumado ou ndo, dessecado ou ndo, com envoltdrios. Exemplos incluem: pescados salgados e/ou secos, peixes cozidos e secos, peixe curado e
defumado, pasta ou patés de pescados defumados e/ou salgados, ovas de peixe defumadas ou salgadas, pescados cozidos e defumados, pescados
temperados e defumados, pescados desidratados ou secos, embutidos e moldados defumados, salgados ou secos.

Funcéo INS Nome Limite maximo Notas
(9/100 g)




ACIDULANTE 270 Acido latico, L-, D- e DL- 2,0 Limite m&ximo calculado sobre o teor de sal no
produto final.
Somente para defumados.
ANTIOXIDANTE 310 Propilgalato 0,01 Limite maximo calculado sobre o teor de gordura.
Sozinho ou em combinacdo: BHA, BHT e
propilgalato.
320 BHA 0,01 Limite maximo calculado sobre o teor de gordura.
Sozinho ou em combinacdo: BHA, BHT e
propilgalato.
321 BHT 0,01 Limite maximo calculado sobre o teor de gordura.
Sozinho ou em combinacdo: BHA, BHT e
propilgalato.
AROMATIZANTE - Aroma natural de fumaca Quantum satis Somente para defumados, sem substituicao da
defumacéo.
CONSERVADOR 200, 202, Sorbatos 0,02 Limite maximo expresso como acido sorbico.
203
210, 211, Benzoatos 0,02 Limite maximo expresso como acido benzoico.
212,213 Para pescados fermentados, o limite maximo é de
0,1g/100g.
220, 221, Sulfitos 0,003 Limite maximo expresso como SO- residual.
222, 223, Somente para crustaceos, exceto caranguejo.
224, 225,
539
CORANTE 101i, ii, iii Riboflavinas 0,02 Somente para defumados, sem substituir a
defumacéo.
120 Carmin 0,01 Expresso como &cido carminico.
Somente para defumados, sem substituir a
defumacéo.
124 Ponceau 4R 0,005 Somente para defumados, sem substituir a

defumacéo.




129 Vermelho Allura 0,01 Somente para defumados, sem substituir a
defumacéo
1411, 141ii Clorofilas e clorofilinas, 0,02 -
complexos de cobre
143 Verde rapido 0,01 -
160ali, Carotenoides 0,01 -
160aiii, 160e,
160f
160aii Beta-carotenos, vegetais 0,002 -
161g Cantaxantina 0,0015 Somente para defumados, sem substituir a
defumacao.
163ii Extrato de casca de uva 0,10 Somente para defumados, sem substituir a
defumacéo.
172i, 172ii, Oxidos de ferro 0,025 Somente para defumados, sem substituir a
172iii defumacao.
ESTABILIZANTE 401 Alginato de sodio Quantum satis Somente para lula salgada.
406 Agar Quantum satis Somente para lula salgada.
407 Carragena Quantum satis Somente para lula salgada.
407a Alga Euchema processada Quantum satis Somente para lula salgada.
412 Goma guar Quantum satis Somente para lula salgada.
414 Goma arabica Quantum satis Somente para lula salgada.
415 Goma xantana Quantum satis Somente para lula salgada.
417 Goma tara Quantum satis Somente para lula salgada.
421 Manitol Quantum satis Somente para lula salgada.
440 Pectina Quantum satis Somente para lula salgada.
461 Metilcelulose Quantum satis Somente para lula salgada.
463 Hidroxipropilcelulose Quantum satis Somente para lula salgada.
464 Hidroxipropilmetilcelulose Quantum satis Somente para lula salgada.
465 Metiletilcelulose Quantum satis Somente para lula salgada.




466 Carboximetilcelulose Quantum satis Somente para lula salgada.
sodica
472c glicerol Esteres de mono e Quantum satis Somente para lula salgada.
diglicerideos de acidos
graxos com &cido citrico
REGULADOR DE 260 Acido acético, glacial Quantum satis Somente para defumados com adicdo simultanea de
ACIDEZ aroma de fumaca, sem substituicdo da defumacéo.
296 Acido malico, DL- Quantum satis -
297 Acido fumarico Quantum satis -
325 Lactato de sddio Quantum satis Somente para defumados com adicéo simultanea de
aroma de fumaca, sem substituicdo da defumacao.
330 Acido citrico Quantum satis Somente para defumados com adicéo simultanea de
aroma de fumaca, sem substituicdo da defumacéo.
334 Acido tartarico 0,02 Somente para defumados com adicéo simultanea de
aroma de fumaca, sem substituicdo da defumacéo.
365 Fumarato de sédio Quantum satis -
504ii Hidréxido carbonato de Quantum satis -
magnésio
528 Hidroxido de magnésio Quantum satis -

09.3 Semi-conservas de pescado, incluindo moluscos, crustaceos, equinodermos, anfibios e répteis

Descritor: Esta categoria se refere a produtos obtidos pelo tratamento especifico do pescado por meio de sal, com adi¢do ou nao de ingredientes,
envasados em recipientes hermeticamente fechados, ndo esterilizados pelo calor, conservados ou ndo sob refrigeracao.

Funcéo INS Nome Limite maximo Notas
(9/100 g)
ACIDULANTE 260 Acido acético Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
270 Acido latico Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
330 Acido citrico Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.

ANTIOXIDANTE

Todos os autorizados pela
RDC n. 45/2010

Quantum satis

Somente para liquidos de cobertura.




320 BHA 0,01 Limite maximo calculado sobre o teor de gordura.
Somente para liquidos de cobertura.
Sozinho ou em combinacdo: BHA e BHT.
321 BHT 0,01 Limite maximo calculado sobre o teor de gordura.
Somente para liquidos de cobertura.
Sozinho ou em combinacdo: BHA e BHT.
AROMATIZANTE - Todos os autorizados pela Quantum satis -
RDC n. 2/2007
- Aroma natural de fumaca Quantum satis Somente para semi-conservas defumadas, sem
substituicdo da defumacéo.
CONSERVADOR 200, 202, Sorbatos 0,10 Limite maximo expresso como acido sorbico.
203
210, 211, Benzoatos 0,20 Limite maximo expresso como acido benzoico.
212,213 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe.
214,218 Para-hidroxibenzoato 0,10 Limite maximo expresso como acido para-
hidroxibenzoico.
CORANTES 101i, 101ii, Riboflavinas 0,02 -
101iii
110 Amarelo crepusculo 0,005 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe.
120 Carmin 0,010 Expresso como acido carminico.
Somente para produtos de surimi e ovas de peixe.
1411, 141ii Clorofilas e clorofilinas, 0,004 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe.
complexos de cobre
150c Caramelo 111 0,05 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe.
150d Caramelo IV 3,0 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe.
160ai, Carotenoides 0,01 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe.
160aiii, 160e,
160f
160aii Beta-carotenos, vegetais 0,002 -




163ii

Extrato de casca de uva

0,05

ESTABILIZANTE

338, 339,
339,
339iii, 340i,
340ii,
340iii, 3411,
341ii,
341iii, 3421,
342ii, 343,
343ii,
343iii, 450i,
450ii,
450iii,
450v,
450vi,
450vii,
450ix, 4511,
451ii, 4524,
452ii,
452iii,
452iv,
452v, 542

Fosfatos

0,50

Limite maximo expresso como P20s.
Somente para liquidos de cobertura.

REGULADORES
DE ACIDEZ

325

Lactato de sodio

Quantum satis

Somente para liquidos de cobertura.

326

Lactato de potassio

Quantum satis

Somente para liquidos de cobertura.

327

Lactato de célcio

Quantum satis

Somente para liquidos de cobertura.

331i

Citrato de sodio

Quantum satis

Somente para liquidos de cobertura.

331iii

Citrato trissodico

Quantum satis

Somente para liquidos de cobertura.




332i Citrato de potassio Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.

332ii Citrato tripotassico Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.

333iii Citrato tricalcico Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.

09.3.1 Pescado marinado, em gel e/ou em salmoura

Descritor: Esta categoria se refere a produtos marinados ou em salmoura séo fabricados por meio da imersao do pescado em vinagre, vinho ou
alcool, com ou sem adigdo de sal e especiarias, devidamente embalados e com vida Gtil limitada. Os produtos em gel podem ser fabricados por
meio da cocgdo do pescado, com adi¢ao de vinagre ou vinho, sal e conservantes, solidificando em formato de gel. Excetua-se o peixe salmourado
congelado (congelado por meio de congelador salmourador). Exemplos incluem: pescado marinado peixe em conserva de missé (miss6-zukeé),
peixe em conserva de molho de soja (shoyu-zuké).

Funcéo INS Nome Limite maximo Notas
(9/100 g)

CORANTE 133 Azul brilhante 0,03 Somente para produtos de surimi.

150a Caramelo | Quantum satis Somente para produtos de surimi.

162 Vermelho beterraba Quantum satis Somente para produtos de surimi.
ESPESSANTE 400 Acido alginico Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
401 Alginato de sodio Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
402 Alginato de potassio Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
403 Alginato de am6nio Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
404 Alginato de calcio Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
406 Agar Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
407 Carragena Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
407a Algas marinhas Euchema Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.

processadas
410 Goma de alfarroba Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
412 Goma guar Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
415 Goma xantana Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
440 Pectina Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
466 Carboximetilcelulose Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
sodica




ESTABILIZANTE 331iii Citrato trissodico Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
332ii Citrato tripotassico Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
400 Acido alginico Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
401 Alginato de sodio Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
402 Alginato de potassio Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
403 Alginato de amonio Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
406 Agar Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
407 Carragena Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
410 Goma de alfarroba Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
412 Goma guar Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
415 Goma xantana Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
440 Pectina Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
466 Carboximetilcelulose Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
sodica
REALCADOR DE 620 Acido glutdmico Quantum satis -
SABOR 621 Glutamato monossodico Quantum satis -
622 Glutamato monopotassico Quantum satis -
627 Guanilato dissadico Quantum satis -
630 Acido inosinico 5'- Quantum satis -
631 Inosinato dissodico Quantum satis -
09.3.2 Ovas de peixes

Descritor: Ovas sdo geralmente produzidas por lavagem e salga, sendo permitido o amadurecimento até ficarem transparentes. As ovas sdo entédo
armazenadas em recipiente de vidro ou outra embalagem adequada. O termo "caviar" refere-se apenas as ovas das espécies de esturjao (beluga).
Os substitutos de caviar sdo feitos de ovas de varios peixes marinhos e de dgua doce (ex.: bacalhau e arenque) que séo salgados, temperados,
tingidos e podem ser tratados com conservantes. Exemplos incluem: todas as ovas de peixe em semi-conserva, incluindo caviar. Ocasionalmente,
ovas podem ser pasteurizadas. Neste caso, estdo incluidas na categoria 09.4, pois sdo um produto totalmente conservado. Ovas de peixe cozidas
ou defumadas estdo incluidas nas categorias 09.2.2.1 e 09.2.3, respectivamente; ovas de peixe frescas sdo enquadradas na categoria 09.1.1.

Funcéo

INS

Nome

Limite méaximo
(9/100 g)

Notas




CORANTE

124 Ponceau 4R 0,005 -
129 Vermelho Allura 0,03 -
132 Indigotina 0,03 -
133 Azul brilhante 0,03 -
143 Verde rapido 0,01 -
161g Cantaxantina 0,0015 -
172i-iii Oxidos de ferro 0,005 -

09.3.3 Outras semi-conservas

Exemplos incluem: pastas de pescados (crus), pastas de crustaceos (crus) e pasta de peixe oriental tradicional. Este Gltimo é produzido a partir
de peixe fresco ou o residuo da producdo de molho de peixe, que € combinado com outros ingredientes, como farinha de trigo, farelo, arroz ou
soja. O produto pode ser ainda fermentado. Pastas de pescados cozidos ou pastas de crustaceos cozidos (produtos semelhantes a surimi) sdo
encontrados nas categorias 09.2.2.1 e 09.2.2.2, respectivamente. Para fins de entendimento do exemplo, paté ou pasta de pescado é o produto
industrializado obtido a partir do pescado transformado em pasta, com adicdo de ingredientes, submetido a processo tecnoldgico especifico.

Funcéo INS Nome Limite maximo Notas
(9/100 g)
CORANTE 124 Ponceau 4R 0,005 -
129 Vermelho Allura 0,030 -
132 Indigotina 0,030 -
150a Caramelo | Quantum satis -
162 Vermelho beterraba Quantum satis -
172i, 172ii, Oxidos de ferro 0,005 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe.
172iii
ESPESSANTE 400 Acido alginico Quantum satis -
401 Alginato de s6dio Quantum satis -
402 Alginato de potassio Quantum satis -
403 Alginato de am6nio Quantum satis -
404 Alginato de calcio Quantum satis -
406 Agar Quantum satis -
407 Carragena Quantum satis -




407a

Algas marinhas Euchema

Quantum satis

processadas

410 Goma de alfarroba Quantum satis
412 Goma guar Quantum satis
415 Goma xantana Quantum satis
440 Pectina Quantum satis
Carboximetilcelulose Quantum satis

466 L

sodica

ESTABILIZANTE 331iii Citrato trissodico Quantum satis
332ii Citrato tripotassico Quantum satis
400 Acido alginico Quantum satis
401 Alginato de s6dio Quantum satis
402 Alginato de potassio Quantum satis
403 Alginato de amonio Quantum satis
406 Agar Quantum satis
407 Carragenina Quantum satis
410 Goma de alfarroba Quantum satis
412 Goma guar Quantum satis
415 Goma xantana Quantum satis
440 Pectina Quantum satis
Carboximetilcelulose Quantum satis

466 L

sodica

REALCADOR DE 620 Acido glutdmico Quantum satis
SABOR 621 Glutamato monossodico Quantum satis
622 Glutamato monopotassico Quantum satis
627 Guanilato dissddico Quantum satis
630 Acido inosinico 5'- Quantum satis
631 Inosinato dissodico Quantum satis




09.4 Conservas de pescado, incluindo moluscos, crustaceos, equinodermos, anfibios e répteis

Descritor: Esta categoria se refere a produtos elaborados com pescado, com adi¢do de ingredientes, envasado em recipientes hermeticamente
fechados e submetidos a esterilizagdo comercial, implicando um prazo de validade prolongado. Os produtos podem ser envasados em seu proprio
suco ou em 0Oleo ou molho adicionado. Exemplos incluem: atum e sardinha enlatados, ovas de peixe pasteurizadas ou esterilizadas (enlatadas),

surimi pasteurizado.

Funcéo INS Nome Limite maximo Notas
(9/100 g)
ACIDULANTE 260 Acido acético Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
270 Acido lético, L-, D- e DL- Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
330 Acido citrico Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
ANTIOXIDANTE 320 BHA 0,01 Limite maximo calculado sobre o teor de gordura.
Somente para liquidos de cobertura.
Sozinho ou em combinagdo: BHA e BHT.
321 BHT 0,01 Limite maximo calculado sobre o teor de gordura.
Somente para liquidos de cobertura.
Sozinho ou em combinacdo: BHA e BHT.
330 Acido citrico Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
385, 386 Etileno diamino tetra 0,025 Limite m&ximo expresso como
acetato etilenodiaminotetraacetato de calcio e dissodico
anidro.
Somente para liquidos de cobertura.
AROMATIZANTE - Todos os autorizados pela Quantum satis -
RDC n. 2/2007e
alteracoes.
- Aroma natural de fumaca Quantum satis Somente para defumados em conserva, sem
substituicdo da defumacéo.
CONSERVADOR 220, 221, Sulfitos 0,015 Limite maximo expresso como SO- residual.
222, 223, Somente para crustaceos em conserva, exceto

caranguejo.




224, 225,

539
CORANTE 101i, 101ii, Riboflavinas 0,02 -
101iii
102 Tartrazina 0,003 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe
em conserva.
110 Amarelo crepusculo FCF 0,003 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe
em conserva.
120 Carmin 0,03 Expresso como &cido carminico.
Somente para produtos de surimi e ovas de peixe
em conserva.
123 Amaranto 0,003 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe
em conserva.
124 Ponceau 4R 0,005 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe
em conserva.
132 Indigotina 0,03 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe
em conserva.
133 Azul brilhante 0,03 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe
em conserva.
1411, 141ii Clorofilas e clorofilinas, 0,004 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe
complexos de cobre em conserva.
143 Verde rapido 0,01 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe
em conserva.
150c Caramelo 111 0,05 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe
em conserva.
150d Caramelo IV 3,0 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe

€m conserva.




160ai, Carotenoides 0,01 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe
160aiii, 160e, em conserva.
160f
160aii Beta-carotenos, vegetais 0,002 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe
em conserva.
1619 Cantaxantina 0,0015 -
163ii Extrato de casca de uva 0,050 -
172i, 172ii, Oxidos de ferro 0,005 Somente para produtos de surimi e ovas de peixe
172iii em conserva.
ESPESSANTE 400 Acido alginico Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
401 Alginato de s6dio Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
402 Alginato de potassio Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
404 Alginato de calcio Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
406 Agar Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
407 Carragena Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
407a Algas marinhas Euchema Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
processadas
410 Goma de alfarroba Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
412 Goma guar Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
415 Goma xantana Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
440 Pectina Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
466 Carboxirpde_tilcelulose Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
sodica
ESTABILIZANTE | 338, 339i, Fosfatos 0,50 Limite maximo expresso como P20s.
339ii, Somente para liquidos de cobertura.
339iii, 3401,
340ii,

340iii, 341i,




341ii,

341iii, 3421,
342ii, 343,
343ii,
343iii, 4501,
450ii,
450iii,
450v,
450vi,
450vii,
450ix, 4511,
45111, 4521,
452ii,
452iii,
452iv,
452v, 542
400 Acido alginico Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
401 Alginato de sodio Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
402 Alginato de potassio Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
406 Agar Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
407 Carragena Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
410 Goma de alfarroba Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
412 Goma guar Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
415 Goma xantana Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
440 Pectina Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.
466 Carboximetilcelulose Quantum satis Somente para liquidos de cobertura.

sodica




REALCADOR DE

SABOR

621 ‘ Glutamato monossédico

Quantum satis -

ANEXO II

COADJUVANTES DE TECNOLOGIA AUTORIZADOS PARA USO EM PESCADO E PRODUTOS DE PESCADO, SUAS RESPECTIVAS
FUNCOES, LIMITES MAXIMOS E CONDICOES DE USO

09.0 PESCADO E PRODUTOS DE PESCADO, INCLUINDO MOLUSCOS, CRUSTACEOS, EQUINODERMOS, ANFIBIOS E

REPTEIS
Funcéo INS Nome Limite Notas
maximo
(9/1009)
Agente de 926 Dioxido de 0,0005 Somente na agua de lavagem de pescados destinados a industrializacéo
controle de cloro 0,0001 Somente no sal e na salmoura para tratamento de pescado e no gelo para conservagéo
micro- destinada a industrializacédo
organismos
. Dioxido de | quantum satis -
290
embalogen carbono .
941 Nitrogénio | gquantum satis -
Enzimas Todas as quantum satis -
autorizadas
pela
- Resolucéo
RDC n° 53,
de 2014, e
outros




regulamentos
especificos




