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Art. 15. S3o ingredientes obrigatérios da malta:

| - agua potdvel, conforme estabelecido em legislagdo especifica do
Ministério da Saude; e

Il - malte ou seu extrato.

Art. 16. S3o ingredientes opcionais da malta:

| - adjuntos cervejeiros, conforme definicdo do art. 69;

Il - ldpulo ou seu extrato, conforme definigdo do art. 89;

Il - ingredientes de origem animal, vegetal ou outros ingredientes aptos
para o consumo humano como alimento, obedecidos os respectivos regulamentos
técnicos especificos; ou

IV - diéxido de carbono.

CAPITULO IV

DAS PROIBICOES

Art. 17. Fica proibida, no processo de produgdo de cerveja e malta, a adigao
de:

| - qualquer tipo de alcool, qualquer que seja sua procedéncia;

Il - dgua fora das fabricas ou plantas engarrafadoras habilitadas; e

Il - edulcorantes.

Art. 18. Os contaminantes microbiolégicos, os residuos de pesticidas e
demais contaminantes organicos e inorganicos, ndo devem estar presentes em
quantidades superiores aos limites estabelecidos nos regulamentos técnicos especificos
correspondentes.

CAPITULO_V )

DOS PARAMETROS ANALITICOS

Art. 19. As analises de rotina e de referéncia sdo aplicados os métodos
analiticos da Convengdo de Cervejeiros da Europa - EBC (European Brewers
Convention).

Art. 20. A malta, a cerveja sem alcool e a cerveja com teor alcodlico
reduzido devem atender também aos padrdes microbioldgicos estabelecidos para
bebidas ndo alcodlicas.

Art. 21. A pratica de amostragem se dara de acordo com estabelecido em
regulamento técnico especifico.

Art. 22. O aroma e sabor devem ser os caracteristicos e préprios da cerveja
e da malta, sem aromas e sabores estranhos, de acordo com o estilo do produto de
cervejaria.

Art. 23. A cerveja e a malta devem apresentar aspecto caracteristico,
limpido ou turvo, com ou sem a presenca de sedimentos proprios da cerveja e da
malta.

Art. 24. A cerveja e a malta devem apresentar os parametros fisico-quimicos
determinantes relativos a sua classificagdo.

CAPITULO VI

DOS PROCESSOS PRODUTIVOS

Art. 25. As praticas de higiene para a elaboragdo dos produtos de cervejaria
devem estar de acordo com o estabelecido nos regulamentos técnicos especificos.

Art. 26. A madeira pode ser utilizada para modificar as caracteristicas
naturais, préprias da cerveja, seja como constituinte da parede do recipiente ou na
forma de lasca, maravalha ou outras apresentagdes a serem utilizadas dentro do
tanque. .

CAPITULO VII

DOS ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA

Art. 27. E permitido o uso apenas dos aditivos e coadjuvantes de tecnologia
autorizados de acordo com as normas especificas da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria- ANVISA.

CAPITULO VI

DA ROTULAGEM

Art. 28. A rotulagem deve estar de acordo com o estabelecido nos
regulamentos técnicos especificos, referentes a rotulagem de alimentos embalados.

Art. 29. E obrigatdria a declaragdo da graduacdo alcodlica, com exceg¢do da
malta, expressa em porcentagem em volume (% v/v), com tolerdncia de mais ou
menos 0,5% v/v.

Art. 30. O painel principal do roétulo da cerveja sem dlcool cujo teor
alcodlico residual seja superior a 0,05% v/v deve informar sobre a presenca de élcool
das seguintes formas:

| - pela utilizagdo da frase de adverténcia "Contém alcool em até 0,5% v/v";
ou

Il - pela declaragdo do seu teor alcodlico residual maximo em porcentagem
de volume, com tolerdncia de mais ou menos 0,1% v/v, em complementagdo a
expressdo "Teor alcodlico: (seguido do valor indicado pelo fabricante)".

Art. 31. Na rotulagem da cerveja sem alcool somente é permitido o uso da
expressao "zero alcool", "zero % alcool", "0,0%", ou similares, no produto que contiver
até 0,05% v/v de alcool residual, considerada a tolerancia do método analitico.

Art. 32. E permitida a utilizagdo na rotulagem dos produtos de cervejaria,
desde que em separado e de forma clara e prontamente distinguivel da utilizada na
denominagdo de que trata o capitulo Il, de uma ou mais das seguintes expressdes:

| - cerveja gruit, cerveja sem gluten, cerveja de multipla fermentacao,
cerveja light, chope ou chopp ou cerveja Malzbier, desde que atendidos os critérios
definidos neste regulamento técnico;

Il - expressGes internacionalmente reconhecidas, tais como: Pilsen, Lager,
Ale, Dortmunder, Munchen, Bock, Stout, Porter, Weissbier, Witbier, Alt ou outras
expressdes reconhecidas, ou que vierem a ser criadas, observadas as caracteristicas do
produto original;

Il - outras expressGes reconhecidas por instituicdo que congregue os
Mestres-Cervejeiros existentes nos territérios dos Estados partes do MERCOSUL, ou que
vierem a ser criadas, observadas as caracteristicas do produto original; ou

IV - outras expressbes de fantasia ou de fdabrica, observadas as
caracteristicas do produto original.

Art. 33. A lista de ingredientes constante do rétulo de cada cerveja deve
apresentar, de modo claro, preciso e ostensivo, os nomes de todos os ingredientes
utilizados, em ordem decrescente, inclusive os aditivos.

§12 No caso da utilizacdo de adjuntos cervejeiros, a lista de ingredientes
deve apresentar a denominagdo real do vegetal que lhe deu origem, qual seja, arroz,
trigo, milho, aveia, triticale, centeio, sorgo, dentre outros, vedado o uso de expressdes
genéricas tais como "carboidratos", "cereais", "cereais ndao-malteados".

§29 Para fins de cumprimento do disposto no §12, sdo listadas algumas
situagdes, sem prejuizo de outras ndo relacionadas, assim demonstradas:

ANEXO |

Parametros de Identidade e Qualidade de produtos cervejeiros
1 - Parametro Microbiolégico para "cervejas sem alcool" e "malta": devem
obedecer as previsdes contidas na Resolu¢do RDC ANVISA n? 12/2001.

Parametro (Microrganismo) Tolerancia para Amostra Indicativa

Coliformes a 35°C/50mL Auséncia

2 - Parametros Fisico-quimicos:

Pardmetros Minimg Méxima
Graduacdo alcodlica, %v/v a 20°C, para cervejas (art. 22 ) 0,5 54
Graduacgdo alcodlica, %v/v a 20°C, para cervejas sem alcool (art. 11, |- 0,5

)

Graduacdo alcodlica, %v/v a 20°C, para cervejas sem alcool (art.
31)

Graduagdo alcodlica, %v/v a 20°C, para cervejas com teor alcodlico|0,51 2,0
reduzido (art. 11 inciso )

0,05

Extrato primitivo Ep, % m/m (art. 72, §19) 5 -
Quantidades de adjuntos na cerveja em porcentagem de massa do Ep |- 45
, em (% m/m)

Quantidades de adjuntos na cerveja puro malte Ausente
Corantes_artificiais Ausente
Edulcorantes Ausente

3 Parametros Organolépticos

3.1 Aromas e sabores caracteristicos - conforme matéria prima e processos
utilizados.

3.2 Aromas estranhos - ausentes.

3.3 Aspectos sensoriais - limpido ou turvo, com ou sem presenga de
sedimentos proprios.

4 - Contaminantes: Devem obedecer as previsdes contidas na Resolugdo RDC
ANVISA n°42/2013.

Contaminantes Mdéximo
Arsénio, em partes por milhdo | alcodlica 0,1
(ppm)
analcodlica 0,05
Chumbo, em ppm alcodlica 0,2
analcodlica 0,05
Cadmio, em ppm 0,02
Estanho, em ppm, para bebidas enlatadas 150

5 - Composi¢ao

5.1 Ingredientes obrigatérios para cervejas:

5.1.1. agua.

5.1.2. malte ou extrato de malte.

5.1.3. ldpulo, exceto para "cerveja gruit".

5.2 Sdo ingredientes obrigatérios da malta:

5.2.1 agua potdvel, conforme estabelecido em legislagdo especifica do
Ministério da Saude; e

5.2.2 malte ou seu extrato.

5.3 Ingredientes opcionais:

5.3.1 adjuntos cervejeiros, conforme definicgdo do art. 69;

5.3.2 ingredientes de origem animal, vegetal ou outros ingredientes aptos
para o consumo humano como alimento, obedecidos os respectivos regulamentos
técnicos especificos;

5.3.3 levedura e outros microrganismos fermentativos utilizados para
modificar e conferir as caracteristicas tipicas prdéprias da cerveja, desde que garantida
sua inocuidade a saude humana.

5.4 S3o ingredientes opcionais da malta:

5.4.1 adjuntos cervejeiros, conforme definicdo do art. 69;

5.4.2 lapulo ou seu extrato, conforme definicdo do art. 89;

5.4.3 ingredientes de origem animal, vegetal ou outros ingredientes aptos
para o consumo humano como alimento, obedecidos os respectivos regulamentos
técnicos especificos; ou

5.4.4 diéxido de carbono.

6 - Aditivos

6.1 Os aditivos permitidos para cervejas sdo os constantes na Resolugdo
RDC ANVISA n° 65/2011.

7 - Coadjuvantes

7.1 Os coadjuvantes permitidos para cervejas sdo o0s constantes nas
Resolugdo RDC ANVISA n° 64/2011.

8 - Proibigdes

8.1 Contaminantes microbiolégicos em concentragdo superior ao limite
estabelecido pela Resolugdo RDC ANVISA n? 12, de 2 de janeiro de 2001;

8.2 Residuo de agrotdxico ndo autorizado ou em concentragdo superior ao
autorizado para o vegetal empregado como matéria-prima na produgdo da bebida
calculado em fungdo da proporgdo de fruta ou vegetal utilizado;

8.3 Qualquer contaminante organico ou inorganico em concentragdo
superior aos limites estabelecidos pela Resolugdo RDC ANVISA n? 42, de 29 de agosto
de 2013;

8.4 Qualquer substancia em quantidade que possa se tornar nociva para a
saude humana, observados os limites de legislacdo especifica; e

8.5 Qualquer ingrediente ndo permitido em legislagdo especifica da ANVISA,
ou que possa ser utilizado para adulteragdo do produto, tais como:

8.5.1 A adicdo de qualquer tipo de alcool,

8.5.2 A adigdo de agua, fora das fabricas, ou plantas engarrafadoras
habilitadas.

8.5.3 A adicdo de edulcorantes.

|- grits de milho sera denominado "milho";

Il - quirera de arroz sera denominado "arroz";

Il - xarope de milho de alto teor de maltose (high maltose) sera
denominado "milho";

IV- amido de mandioca sera denominado "mandioca"; e

V - amido de milho serd denominado "milho".

§39 Os acglcares deverdo ter a denominagdo acrescida do nome da espécie
vegetal de origem, por exemplo "agucar de cana".

CAPITULO 1IX

DISPOSICOES FINAIS

Art. 34. Fica estabelecido o prazo de 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias
para a adequacgdo as alteragdes constantes desta Instrugdo Normativa, apds a data de
sua publicacdo.

Paragrafo Unico. Os produtos fabricados na vigéncia do prazo definido no
caput poderdo ser comercializados até a data de suas validades.

Art. 35. Ficam revogadas:

| - a Instru¢do Normativa n2 54, de 5 de novembro de 2001; e

Il - a Instrugdo Normativa n? 68, de 6 de novembro de 2018.

Art. 36. Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data de sua
publicagdo.

TEREZA CRISTINA CORREA DA COSTA DIAS

INSTRUGAO NORMATIVA N¢ 66, DE 10 DE DEZEMBRO DE 2019

A MINISTRA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no
uso da atribuicdo que lhe confere o art. 87, paragrafo Unico, inciso I, da Constituigdo,
tendo em vista o disposto na Lei n? 9.972, de 25 de maio de 2000, no Decreto n?
6.268, de 22 de novembro de 2007, no Decreto n? 5.741, de 30 de mar¢o de 2006,
na Portaria MAPA n?2 381, de 28 de maio de 2009, e o que consta do Processo n?
21000.037078/2018-97, resolve:

Art. 19 Estabelecer o Regulamento Técnico de Margarina, definindo o seu
padrdo oficial de classificagdo, com os requisitos de identidade e qualidade, a
amostragem, o modo de apresentagdo e a marcagdo ou rotulagem, nos aspectos
referentes a classificagdo do produto.

CAPITULO |

DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 22 Para efeito deste Regulamento Técnico, considera-se:

| - margarina: o produto com teor de gordura minimo de 10 % (dez por
cento) e maximo de 90 % (noventa por cento), em forma de emulsdo estdvel plastica
ou fluida, principalmente do tipo dgua em dleo (A/O), composto por agua, déleos ou
gorduras de origem animal ou vegetal, podendo ser adicionado de outros
ingredientes;

—

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico 32
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Il - caracteristicas sensoriais: avaliacdo da aparéncia visual do produto,
quanto a homogeneidade e presenca de impurezas e as caracteristicas relativas ao
odor, sabor e cor da margarina;

Il - coloragdo: cor do produto, de acordo com a tecnologia de
fabricagao;

IV - documento de classificagdo: o certificado, a planilha, o romaneio ou
outro documento, devidamente reconhecido pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, que comprova a realizagdo da classificagdo vegetal;

V - embalagem: recipiente, pacote ou envoltéorio destinado a proteger o
produto e facilitar o transporte e o manuseio;

VI - emulsdo do tipo dgua em dleo (A/O): misturas homogéneas em que os
glébulos de agua sdo conservados separados por cristais de gordura ou outro agente
emulsificante, formando uma estrutura tridimensional que retém a fase aquosa;

VIl - fermentagdo: reagbes quimicas no produto, provocadas por
microrganismos, nas quais sdo formados compostos mais simples, com a produgdo de
acidos organicos e consequente elevagdo na acidez;

VIII - laudo de classificagdo: o documento que contém os resultados
referentes as analises do produto e que servird de base para a emissdo do documento
de classificagdo;

IX - matérias estranhas: qualquer material ndo constituinte do produto
associado a condigdes ou praticas inadequadas na produgdo, manipulagdo,
armazenamento ou distribuicdo, conforme legislacdo especifica da Anvisa;

X - mofo: granulo, particula ou aglomerado que apresenta micélios de
fungos (bolores) visiveis ao olho nu;

Xl - produto com quebra da emulsdo: aquele cujo resultado do
processamento seja a formagdo de um conjunto de cristais irregulares de gordura,
incapaz de reter a fase polar da emulsdo (dgua ou solugdo aquosa), propiciando a
exsudagdo ou a separagdo do produto em fases;

Xl - produto embalado: todo produto que esta contido em uma
embalagem;
XIll - substancias nocivas a saude: as substancias ou os agentes estranhos,

de origem bioldgica, quimica ou fisica, que sejam nocivos a saude, tais como os
microrganismos patogénicos, os residuos de produtos quimicos ou outros
contaminantes, previstos em legislacdo especifica, ndo sendo assim considerados
aqueles cujo valor se verifica dentro dos limites maximos previstos; e

XIV - umidade: o teor de agua livre encontrada no produto, sendo expressa
em gramas por 100g (cem gramas) do produto.

CAPITULO I

DA CLASSIFICACAO E TOLERANCIAS

Art. 32 A classificagdo da margarina é estabelecida em fungdo dos seus
requisitos de identidade e qualidade.

Art. 42 O requisito de identidade da margarina é definido pelo processo
adotado, bem como pela gordura e ingredientes utilizados no produto, na forma
disposta no inciso I, do Art. 29, desta Instrugdo Normativa.

Art. 52 Os requisitos de qualidade da margarina sdo definidos em fungdo
dos parametros estabelecidos no Anexo desta Instru¢cdo Normativa.

Art. 62 A margarina sera classificada em Grupos e Tipo, conforme o disposto
a seguir:

12 A margarina, de acordo com sua forma de apresentagdo, serd
classificada em dois Grupos, conforme a seguir, sendo o interessado responsavel por
essa informagdo:

| - grupo margarina: aquela obtida através do processo de formagdo da
emulsdo entre os ingredientes, seguido por resfriamento e micro cristalizagdo do
contetdo gorduroso, de forma a promover a solidificagdio da massa de margarina; e

Il - grupo margarina liquida: aquela obtida através do processo de formacgdo
da emulsdo entre os ingredientes, seguido por resfriamento e micro cristalizagdo do
conteldo gorduroso, de forma a manter estdvel a mistura de fases de consisténcia
liquida ou semi-pastosa.

§ 22 A margarina, de acordo com os parametros de qualidade previstos no
Anexo, sera classificada em tipo Unico, podendo, ainda, ser enquadrada como fora de
tipo ou desclassificada.

§ 32 A margarina que ndo atender os parametros de qualidade
estabelecidos no Anexo desta Instrugdo Normativa sera enquadrada como Fora de
Tipo.

§ 42 A margarina enquadrada como Fora de Tipo por ndo atender os
parametros de qualidade estabelecidos no Anexo desta Instrugdo Normativa, ndo
podera ser comercializada quando nessas condi¢cdes, devendo ser reprocessada para
enquadramento em Tipo.

Art. 72 Sera desclassificada e considerada imprépria para o consumo
humano, com a comercializagdo proibida, a margarina que apresentar uma ou mais das
situagdes indicadas a seguir:

I - mau estado de conservagdo, incluindo aspecto generalizado de
deterioragdo, fermentagdo, rancificagio ou mofo;

Il - odor estranho, impréprio ao produto, que inviabilize a sua utilizagdo
para o uso proposto; e

Il - matéria estranha.

Art. 82 Sera igualmente desclassificada e considerada imprépria para o
consumo humano a margarina importada que apresentar as situagdes constantes do
Art. 72 desta Instrugdo Normativa, sendo proibida sua entrada no pais.

Art. 92 O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento - MAPA
podera efetuar analises de substdncias nocivas a salde e matérias estranhas, de acordo
com a legislagdo especifica, independentemente do resultado da classificagdo do
produto.

Pardgrafo unico. O produto sera desclassificado quando se constatar a
presenga das substancias de que trata o caput

deste artigo em limites superiores ao maximo estabelecido na legislagdo
especifica, ou ainda, quando se constatar a presenca de substancias ndo autorizadas
para o produto.

Art. 10. No caso de constatagdo de produto desclassificado, a entidade
credenciada para execugdo da classificagdo dos produtos vegetais, seus subprodutos e
residuos de valor econ6mico deverd emitir o correspondente Documento de
Classificacdo, desclassificando o produto, bem como comunicar o fato ao Setor Técnico
competente da Superintendéncia Federal de Agricultura, Pecudria e Abastecimento -
SFA, da Unidade da Federagdo, onde o produto se encontra, para as providéncias
cabiveis.

Art. 11. Cabera a SFA da Unidade da Federagdo adotar as providéncias
cabiveis quanto ao produto desclassificado, podendo para isso articular-se, no que
couber, com outros 6rgdos ou entidades publicos ou privados.

Art. 12. No caso especifico da utilizagdo do produto desclassificado para
outros fins que ndo seja o uso proposto, a SFA da Unidade da Federagdo devera adotar
os procedimentos necessarios ao acompanhamento do produto até a sua completa
descaracterizagdo como matéria prima ou alimento, cabendo ao proprietario do
produto ou ao seu representante, além de arcar com os custos pertinentes a operagdo,
ser o seu depositario, quando necessario.

CAPITULO 1l

DOS REQUISITOS E DOS PROCEDIMENTOS GERAIS

Art. 13. A margarina deve se apresentar na forma de emulsdo estdvel,
observadas as tolerancias previstas no Anexo desta Instru¢do Normativa.

§ 12 O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condigdes que ndo produzam, desenvolvam ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude
do consumidor.

§ 22 A margarina ndo poderd apresentar-se com teor de gordura e umidade
distintos dos limites estabelecidos nesta Instru¢do Normativa, bem como com quebra
da emulsdo, exsudagdo ou separagdo do produto em fases, devendo ser reprocessada
ou ficando impedida a comercializagdo do produto quando nessas condigdes.

§ 39 Caberda as partes interessadas ou envolvidas as responsabilidades
quanto ao manuseio, uso apropriado e demais cuidados necessarios a conservagdo do
produto nas condigOes previstas neste artigo para ser oferecido ao consumidor final,
assim como o cumprimento da legislagdo especifica.

CAPITULO IV

DA AMOSTRAGEM

Art. 14. As amostras coletadas, que servirdo de base para a realizagdo das
andlises da classificagdo, deverdo conter os dados necessarios a identificagdo do
interessado na classificagdo do produto, bem como a informagdo relativa a
identificagdo do lote ou volume do produto do qual se originaram.

Art. 15. Caberd ao proprietdrio, possuidor, detentor ou transportador
propiciar a identificagdio e a movimentagdo do produto, independentemente da forma
em que se encontra, possibilitando a sua adequada amostragem.

Art. 16. Responderd pela representatividade da amostra, em relagdo ao lote
ou volume do qual se originou, a pessoa fisica ou juridica que a coletou, mediante a
apresentagdo do documento comprobatdrio correspondente.

Art. 17. Na classificagdo da margarina importada e na classificacdo de
fiscalizagdo, o detentor da mercadoria fiscalizada, seu representante legal, seu
transportador ou seu armazenador devem propiciar as condi¢cBes necessdrias aos
trabalhos de amostragem exigidos pela autoridade fiscalizadora.

Art. 18. A amostragem em meios de transporte rodoviario, ferroviario e
hidrovidrio deve ser feita em pontos do veiculo, uniformemente distribuidos, em areas
que abranjam o tergo superior, o0 meio e o tergo inferior da carga a ser amostrada,
em uma quantidade minima de 500 g (quinhentos gramas) por coleta, observando o
disposto na Tabela 1 desta Instrugdo Normativa.

Art. 19. A amostragem em armazéns convencionais no produto embalado
em caixas ou outras embalagens secundarias deve ser feita ao acaso, observando o
disposto na Tabela 2 desta Instrugdo Normativa.

§ 12 Antes da coleta de amostras, cada fragdo de, no maximo, 10.000 (dez
mil) caixas ou embalagens secundarias deve ser devidamente subdividida no mesmo
numero de sublotes que o numero minimo de caixas ou embalagens secunddrias a
serem amostradas.

§ 22 O numero de caixas ou embalagens secundarias a constituirem cada
sublote deve ser obtido pela divisdo entre o numero de caixas ou embalagens
secunddrias que constitui o lote e o numero minimo de caixas ou embalagens
secunddrias a serem amostradas.

§ 32 A coleta das amostras deve ser feita realizando-se a retirada de 1 (um)
produto por caixa ou embalagem secunddria, observando-se a necessaria protegdo as
condi¢cbes de higiene do produto (p.ex., higienizar as mdos e bancadas de apoio,
utilizar protecdo ou utilizar outro meio que evite a contaminagdo), até completar no
minimo 10 (dez) embalagens individuais do produto para cada fragcdo de, no maximo,
10.000 (dez mil) caixas ou embalagens secundarias.

§ 42 As 10 (dez) embalagens individuais do produto (no minimo) extraidas
de cada fragdo de, no maximo, 10.000 (dez mil) caixas ou embalagens secundarias
deverdo ser reservadas para comporem a amostra que serda analisada a cada 500 t
(quinhentas toneladas) do lote, no maximo.

§ 52 Juntar as amostras parciais que foram reservadas de cada lote de até
500 t (quinhentas toneladas), conforme o pardgrafo 42 deste artigo.

Art. 20. A amostragem em produto embalado, destinado ao consumidor
final, considerando-se que a margarina se apresenta homogénea quanto a qualidade,
guantidade, apresentacdo e identificacdo, serd realizada retirando-se um numero de
embalagens suficiente para se obter uma amostra de, no minimo, 500 g (quinhentos
gramas) que sera destinada a classificagdo.

Art. 21. As amostras extraidas conforme os procedimentos descritos neste
Capitulo serdo escolhidas aleatoriamente para constituir um ndmero minimo de 4
(quatro) amostras de, no minimo, 500 g (quinhentos gramas) cada, destinadas a
classificagdo, observando o que segue:

| - o produto deve ser mantido sob as condigdes especificadas pelo
fabricante para a garantia das caracteristicas do mesmo, até o momento de se realizar
as analises; e

Il - salvaguardar a inviolabilidade das amostras coletadas, evitar a coleta de
produtos vencidos, visivelmente deteriorados ou com embalagem rompida ou
aberta;

§ 12 As amostras para a classificagdio de, no minimo, 500 g (quinhentos
gramas) cada deverdo ser devidamente acondicionadas, lacradas, identificadas,
autenticadas e terdo a seguinte destinagdo:

| - uma amostra para a realizagdo da classificagdo;

Il - uma amostra que sera colocada a disposicdo do interessado;

Il - uma amostra para atender um eventual pedido de arbitragem; e

IV - uma amostra destinada ao controle interno por parte da entidade
credenciada.

§ 22 Na classificagdo de fiscalizagdo, as amostras de, no minimo, 500 g
(quinhentos gramas) cada deverdo ser devidamente acondicionadas, lacradas,
identificadas, autenticadas e terdo a seguinte destinagdo:

| - uma amostra para a realizagcdo da classificagdo de fiscalizagdo;

Il - uma amostra que sera colocada a disposi¢do do fiscalizado;

Il - uma amostra para atender um eventual pedido de pericia; e

IV - uma amostra de segurancga, caso uma das vias seja inutilizada ou haja
necessidade de anadlises complementares, com excegdo de analises que requerem uma
metodologia de amostragem especifica.

Art. 22. Quando a amostra for coletada e enviada pelo interessado, deverdo
ser observados os mesmos critérios e procedimentos de amostragem previstos neste
Regulamento Técnico.

Art. 23. A quantidade remanescente do processo de amostragem sera
recolocada no lote ou devolvida ao interessado no produto.

Art. 24. O classificador, a empresa ou a entidade credenciada ou o dérgdo
de fiscalizagdo ndo serdo obrigados a recompor ou ressarcir o produto amostrado, que
porventura foi danificado ou que teve sua quantidade diminuida, em fun¢do da
realizagdo da amostragem e da classificagdo.

Art. 25. A amostragem da margarina oriunda de importagdo, para fins de
classificagdo com vistas a sua entrada no Pais, poderd ser realizada de acordo com o
Manual de Procedimentos Operacionais do Sistema de Vigilancia Agropecudria
Internacional - VIGIAGRO.

Art. 26. Na classificagdo da margarina pelo fluxo operacional o método de
amostragem deve estar devidamente descrito e documentado.

CAPITULO V .

DOS PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS OU ROTEIRO PARA CLASSIFICACAO

Art. 27. Nos procedimentos operacionais ou roteiro para classificagdo da
margarina por amostra, deve ser observado o que segue:

| - previamente a analise da amostra de, no minimo, 500 g (quinhentos
gramas), verificar cuidadosamente, se nela ha presenca de caracteristicas
desclassificantes ou outros fatores que dificultem ou impegam a classificagdo do
produto; em caso positivo, emitir o laudo de classificagdo, observando as situagdes
previstas no art. 72 desta Instrugdo Normativa;

Il - estando o produto em condi¢des de ser classificado, encaminhar para o
laboratdrio uma via de no minimo, 500 g (quinhentos gramas) cada para as analises
previstas no Anexo desta Instrugdo Normativa;

Il - as analises laboratoriais previstas neste Regulamento devem ser
realizadas por meio de métodos oficias, normalizados ou validados;

IV - de posse dos resultados, proceder ao enquadramento do produto
observando o Anexo desta Instrucdao Normativa;

V - fazer constar no laudo e no documento de classificagdo os motivos que
levaram o produto a ser enquadrado como Desclassificado quando for o caso; e

VI - revisar, datar, e assinar o laudo e o documento de classificacdo
devendo constar, em ambos, obrigatoriamente, o nome do classificador e o seu
numero de registro no MAPA.

Art. 28. A classificagdo da margarina podera ser realizada pelo fluxo
operacional da prépria empresa devidamente credenciada junto ao MAPA.

/

Este documento pode ser verificado no enderego eletronico
http://www.in.gov.br/autenticidade.html, pelo cédigo 05152019121100033

N\

Documento assinado digitalmente conforme MP n2 2.200-2 de 24/08/2001, ICP
que institui a Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil. Brasil



http://www.in.gov.br/autenticidade.html
Tecnico_13
Retângulo

Tecnico_13
Retângulo


DIARIO OFICIAL DA UNIAO - secio 1

ISSN 1677-7042 N2 239, quarta-feira, 11 de dezembro de 2019

CAPITULO VI B

DO MODO DE APRESENTAGCAO

Art. 29. A margarina deverd apresentar-se somente embalada.

Art. 30. As embalagens utilizadas no acondicionamento da margarina
deverdao ser de materiais apropriados.

Art. 31. As especificagdes quanto ao material, a confeccdo e a capacidade
das embalagens utilizadas no acondicionamento da margarina devem estar de acordo
com a legislagdo especifica.

CAPITULO VII

DA MARCACAO OU ROTULAGEM

Art. 32. As especificagbes de qualidade da margarina referente a marcagdo
ou rotulagem devem estar em consondncia com o respectivo Documento de
Classificagao.

Art. 33. A marcagdo ou rotulagem da margarina, uma vez observada a
legislagdo especifica vigente, deverd conter ainda as seguintes informagdes:

| - relativas a classificagdo do produto:

a) grupo, "margarina" ou "margarina liquida", conforme o caso;

Il - relativas ao produto e ao seu responsavel:

a) denominagdo de venda do produto, que devera ser a mesma informacgdo
adotada para o grupo;

b) teor de gordura, em porcentagem (% de gordura) no painel principal;

c) identificacdo do lote, que serd de responsabilidade do embalador; e

d) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica -
CNPJ ou no Cadastro Nacional de Pessoa Fisica - CPF, o endereco da empresa
embaladora ou do responsdavel pelo produto.

Il - Ndo cabe a repeticdo da informacgao referente ao grupo e denominagao
de venda do produto na marcagdo ou rotulagem da margarina.

Art. 34. A marcagdo ou rotulagem da margarina importada embalada e
destinada diretamente a alimentagdo humana, além das exigéncias contidas no inciso
I, nas alineas a e b do inciso Il e no inciso Ill, do art. 33, desta Instrugdo Normativa,
deverdo constar ainda as seguintes informacgdes:

| - pais de origem; e

Il - nome empresarial, endereco e CNPJ ou CPF do importador.

Art. 35. A marcagdo ou rotulagem do produto embalado deve ser de facil
visualizacdo e de dificil remogdo, assegurando informagdes corretas, claras, precisas,
ostensivas e em lingua portuguesa, cumprindo as exigéncias previstas em legislagdo
especifica.

Art. 36. A informagdo qualitativa da margarina com relagdo ao teor de
gordura, devera estar em destaque na marcagao ou rotulagem do produto utilizando
numeral arabico, em numeros inteiros, seguido do simbolo da porcentagem (% de
gordura), em caracteres do mesmo tamanho, segundo as dimensdes utilizadas para a
denominagdo de venda do produto.

CAPITULO VIII

DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 37. As duvidas surgidas na aplicagdo deste Regulamento Técnico serdo
resolvidas pela area técnica competente do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento - MAPA.

Art. 38. Fica revogada a Portaria n? 372, de 4 de setembro de 1997.

Art. 39. Esta Instrugdo Normativa entra em vigor 180 (cento e oitenta) dias
apds a data de sua publicagdo, ficando concedido o prazo de 1 (um) ano, apds o inicio
de sua vigéncia, para a adequagdo das embalagens as especificagcbes de rotulagem.

TEREZA CRISTINA CORREA DA COSTA DIAS

ANEXO
Parametros de Qualidade da Margarina e da Margarina Liquida.

Tipo unico

Caracteristicas sensoriais Normal ou caracteristico e sem quebra de
emulsdo

Teor de gordura (%) Maior ou igual a 10 e menor ou igual a
90

Teor de umidade (%) Maior ou igual a 10 e menor ou igual a
90

Tabela 1 - Amostragem em meios de transporte rodovidrio, ferroviario e
hidroviario

Quantidade do produto que constitui o|NUumero minimo de pontos a serem

lote (toneladas) amostrados
até 15 toneladas 5
de 15 até 30 toneladas 8
de 30 até 500 toneladas 11

Acima de 500 toneladas Adotar a metodologia para amostragem

em armazéns convencionais

Tabela 2 - Amostragem em armazéns convencionais no produto embalado
em caixas ou embalagens secundarias

Quantidade do produto que constitui o|NUumero minimo de Caixas ou outras
lote (Caixas ou outras embalagens | embalagens secundarias a serem
secundarias) amostradas

Até 10 Todas

de 10 até 100 10

de 100 até 150 13

de 150 até 200 15

de 200 até 300 18

de 300 até 400 20

de 400 até 500 23

de 500 até 600 25

de 600 até 1.000 33

de 1.000 até 1.500 40

de 1.500 até 2.000 46

de 2.000 até 3.000 56

de 3.000 até 5.000 72

de 5.000 até 8.000 89

de 8.000 até 10.000 100

INSTRUCAO NORMATIVA N2 67, DE 10 DE DEZEMBRO DE 2019

A MINISTRA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso
das atribuicGes que lhe confere o art. 87, paragrafo Unico, inciso Il, da Constitui¢do, tendo em
vista o disposto no Decreto n2 9.918, de 18 de julho de 2019, e o que consta do Processo n?
21000.037240/2018-77, resolve:

Art. 19 Estabelecer os requisitos para que os Estados e o Distrito Federal realizem a
concessdo do Selo Arte, aos produtos alimenticios de origem animal produzidos de forma
artesanal, na forma desta Instrugdo Normativa.

Art. 22 Compete a Secretaria de Inovagdo, Desenvolvimento Rural e Irrigagdo - SDI,
a execugdo das competéncias do MAPA estabelecidas no art. 52 do Decreto n2 9.918, de 18 de
julho de 2019, e dos casos de suspensao previstos no art. 11 do mesmo decreto.

Art. 32 Os 6rgdos de agricultura e pecuaria dos Estados e do Distrito Federal
responsdveis pela concessdo do Selo ARTE e os Servigos de Inspecdo dos Estados, do Distrito
Federal, dos Municipios e dos Consércios de Municipios, devem realizar o cadastro prévio no
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento-MAPA.

Art. 42 Para obtencgdo do Selo Arte, devem ser apresentados, ao 6rgao concedente,
os seguintes documentos e informacgdes:

| - registro do estabelecimento no servigo de inspegdo oficial;

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico
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Il - nome do estabelecimento, CPF ou CNPJ, enderego de localizagdo, enderego de
correspondéncia, enderego eletrénico, telefone, nome do representante legal e outras
informagdes solicitadas pelo 6rgdao concedente;

Il - relatério de fiscalizagdo, emitido pelo servigo oficial, que comprove o
atendimento as Boas Praticas Agropecuarias e de Boas Praticas de Fabricagdo, nos termos dos
regulamentos especificos; e

IV - memorial descritivo, contendo composi¢do, descrigdgo do processo de
fabricagdo, controle de qualidade, armazenamento e transporte além da descricdo das
caracteristicas especificas do produto, demonstrando atendimento aos requisitos
estabelecidos para os produtos artesanais, de acordo com o Decreto 9.918/2019.

Pardgrafo Unico. Nos estabelecimentos produtores, independentemente do
volume de produgdo, a avaliagdo dos requisitos relacionados com a inocuidade dos produtos
de origem animal serd baseada nas normas especificas, relativas as condi¢Ges gerais das
instalagOes, equipamentos e praticas operacionais definidas, de forma complementar, pelos
Estados e pelo Distrito Federal, nos termos da legislagdo federal.

Art. 52 Para concessdo do selo Arte, serdo avaliados os seguintes quesitos:

| - atendimento aos requisitos previstos no art. 42 do Decreto n? 9.918, de 18 de
julho de 2019; e

Il - cumprimento dos requisitos de boas praticas agropecudrias na produgdo
artesanal e boas praticas de fabricagdo de produtos artesanais;

Art. 62 O MAPA disponibilizara plataforma digital para operacionalizagdo da
concessdo do selo Arte e compilagdo do cadastro nacional dos produtos com selo Arte.

Art. 72 Os Estados e o Distrito Federal, autorizados a conceder o Selo Arte, serdo
submetidos a auditorias de conformidade com periodicidade a ser definida pelo MAPA.

Art. 82 O descumprimento das normas propostas para as boas praticas
agropecuarias na producdo artesanal, boas praticas de fabricagdo do produto artesanal e
demais requisitos previstos no art. 42 do Decreto n? 9.918, de 18 de julho de 2019, além da
falta de atendimento as solicitagbes formais, implicara no cancelamento do Selo Arte
concedido ao produto artesanal.

Paragrafo unico. O cancelamento do Selo Arte concedido ao produto artesanal sera
realizado pelo Estado ou Distrito Federal concedente.

Art. 92 O descumprimento dos procedimentos para concessdo do selo Arte ou a
falta de atendimento as solicitagSes formais, implicard na suspensdo da autorizagdo para
concessdo do selo Arte pelos Estado e pelo Distrito Federal, conforme Art. 11 do Decreto 9.918,
de 18 de julho de 2019.

Paragrafo unico. No caso da suspensdo de que trata o caput, havendo atendimento
as normas e solicitagdes formais a autorizagdo da concessdo sera restabelecida.

Art. 10 Esta instrugdo normativa entra em vigor na data de sua publicagdo.

TEREZA CRISTINA CORREA DA COSTA DIAS

PORTARIA N¢ 280, DE 10 DE DEZEMBRO DE 2019

A MINISTRA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no
uso das atribuicGes que lhe confere o art. 87, pardgrafo unico, inciso I, da Constituicdo,
tendo em vista o disposto no § 12 do art. 52 do Decreto-Lei n? 79, de 19 de dezembro de
1966, alterado pela Lei n? 11.775, de 17 de setembro de 2008, e o que consta do Processo
n? 21000.082246/2019-80, resolve:

Art. 12 Publicar o preco minimo basico de RS 1,08/kg da uva industrial 152
glucométricos, da safra 2019/2020, para os Estados das Regies Sul, Sudeste e Nordeste,
com vigéncia de 12 de janeiro a 31 de dezembro de 2020, conforme fixado pelo Conselho
Monetario Nacional no Voto CMN N2 76, de 27 de novembro de 2019.

Art. 29 Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo.

TEREZA CRISTINA CORREA DA COSTA DIAS

SECRETARIA EXECUTIVA

SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO NO ESTADO DO PARANA

PORTARIAS DE 4 DE DEZEMBRO DE 2019

O SUPERINTENDENTE FEDERAL DE AGRICULTURA NO PARANA, no uso das
atribuigdes previstas no Regimento Interno das Superintendéncias Federais de Agricultura,
aprovado pela Portaria Ministerial n2 561 de 11 de abril de 2018, publicada no DOU de 13
de abril de 2018 e Portaria SE/MAPA n2 326, de 09 de margo de 2018, publicada no DOU
de 19 de margo de 2018, e para fins de aplicagdo do disposto no Decreto-Lei n2 818, de
05 de setembro de 1969 e Instrugdo Normativa n2 22, de 20 de junho de 2013, resolve:

N2 5.646 - Habilitar o Médico Veterinario KELVIN SILVA DOS SANTOS, CRMV-PR N2 16699
para fornecer GUIA DE TRANSITO ANIMAL para fins de transito de animais das espécies
AVES E PEIXES no Estado do Parana (Processo n? 21034.016062/2019-34).

N2 5.644 - Habilitar o Médico Veterjnério NILSON ROBERTO FURTADO LAMAS, CRMV-PR N¢
17613 para fornecer GUIA DE TRANSITO ANIMAL para fins de transito de animais das
espécies SUINOS no Estado do Parana (Processo n? 21034.016061/2019-90).

CLEVERSON FREITAS

SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO NO ESTADO DE PERNAMBUCO

PORTARIA N2 304, DE 10 DE DEZEMBRO DE 2019

O Superintendente Federal da Superintendéncia Federal de Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento em Pernambuco, no uso da competéncia que lhe foi delegada pela Portaria n2
1.676, de 11 de julho de 2016, publicada no Diario Oficial da Unido de 12 de julho de 2016 e
art. 262, da Portaria Ministerial n2 561, de 11 de abril de 2018, publicada no Didrio Oficial da
Unido de 13 de abril de 2018 e o que consta do Processo n? 21036.000072/2019-38,
resolve:

Art. 12 Converter em definitivo, sob o numero BR PE 706, o credenciamento da
empresa CAMILA DE MELO LOPES CAMPOS PRESTACAO DE SERVICOS EM SAUDE AMBIENTAL -

ME, CNPJ n2 18.367.712/0001-09, com sede localizada na Rua Martins Junior, n2 50, sala A,
Centro, Bezerros/PE, CEP 55.660-000, para realizar tratamentos fitossanitarios com fins
quarentenarios em mercadorias, embalagens e suportes de madeira, na modalidade de:
Tratamento Térmico (HT).

Art. 22 O credenciamento de que trata esta Portaria tera validade por 04 (quatro)
anos, podendo ser renovado pelo periodo de 05 (cinco) anos, mediante requerimento do
interessado encaminhado a Superintendéncia Federal de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
no Estado de Pernambuco em até 120 (cento e vinte) dias antes do vencimento do mesmo.

Art. 32 Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo.

CARLOS ANTONIO RIBEIRO RAMALHO JUNIOR

SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO NO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

PORTARIA N° 430, DE 6 DE DEZEMBRO DE 2019

O SUPERINTENDENTE FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
NO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL, no uso da competéncia que |he foi delegada pelo
artigo 39, do Regimento Interno das Superintendéncias Federais de Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, aprovado pela Portaria Ministerial n2 562, de 11/04/2018, publicada no
DOU de 12/04/2018, tendo em vista o disposto na Instrugdo normativa SDA n2 66, de 27
de novembro de 2006, na Lei n? 7.802, de 11 de julho de 1989, no Decreto 4.074, de
janeiro de 2002 e o que consta do Processo n® 21042.014627/2019-40, resolve:
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